,Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej
»Zielony Taras” w Koszalinie w 2020 r. — Zadanie nr 2 i Zadanie nr 3 -
postepowanie nr DAG.261.22.2019”

data zamieszczenia: 14.01.2020
OGtOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA — ustugi spoteczne

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamdwienia publicznego.

Czy zamoéwienie byto przedmiotem ogtoszenia w BIP: tak, ogtoszenie o zamdwieniu z dnia 06.12.2019r.
Czy w BIP zostato zamieszczone ogtoszenie o zmianie ogtoszenia: tak.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

NAZWA | ADRES: Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie, ul. Leonida Teligi 4,
75-206 Koszalin, woj. zachodniopomorskie, tel. 94 717 08 90, fax 94 717 08 99.
SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga polegajagca na przygotowywaniu positkdbw oraz ich dostarczaniu
podopiecznym dziennych doméw. Zamdwienie sktada sie z dwdch zadan, nazwanych odpowiednio:

- Zadanie nr 2 S$wiadczenie ustug gastronomicznych dla podopiecznych Dziennego Domu Pomocy
»Ztoty Wiek” Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac i dostarcza¢, o ustalonych porach dnia, positki
obiadowe: obiad jednodaniowy: godz. 13:30 - przez obiad jednodaniowy rozumie sie tygodniowe,
naprzemienne podawanie positkdéw obiadowych jednodaniowych w nastepujgcym zestawieniu:

- w pierwszym tygodniu: 3 razy zupa oraz 2 razy drugie danie z surowkg i kompotem,

- w drugim tygodniu: 2 razy zupa oraz 3 razy drugie danie z suréwkga i kompotem,

- w trzecim tygodniu: 3 razy zupa oraz 2 razy drugie danie z suréwka i kompotem (itd.),

z zastrzezeniem, ze suréwki powinny by¢ zréznicowane, tj. wykonawca nie bedzie podawat stale tego samego
zestawu suréwek; suréwki powinny by¢ drobno starte na tarce o matych oczkach, w szczegdlnosci w przypadku
warzyw twardych, np. kapusta), dla ok. 30 oséb dziennie, przez pie¢ dni w tygodniu, w dni robocze
(od poniedziatku do pigtku). Naprzemiennos$¢ podawania positkow (3x2, 2x3, 3x2 itd.) powinna by¢ zachowana,
bez wzgledu na réine nagte sytuacje u wykonawcy (wykonawca nie decyduje o zmianach kolejnosci. Zmiana
moze nastgpi¢ na prosbe Zamawiajgcego). Szacunkowa ilos¢ positkdw objeta zamowieniem wynosi 7650
positkéw: 1 positek dziennie dla 30 oséb przez 255 dni, z zastrzezeniem, ze podana ilos¢ positkdw jest iloscig
szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu o ok. 3%, tj. do 7421 positkdw dla 29 oséb (uwzglednione zmniejszenia
w kalkulacji ceny oferty jest ryzykiem wykonawcy).

Przygotowywanie positkdéw odbywacd sie bedzie z uwzglednieniem diet w zaleznosci od zgtoszonych potrzeb
oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie, w szczegdlnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia. Regularne
serwowanie bedg potrawy maczne, takie jak: nalesniki, pierogi, kluski $lgskie, makarony itp. Positki
charakteryzowac sie bedg duzym zréznicowaniem zup, wg tradycji kuchni polskiej, mniej ziemniakdéw na rzecz
kaszy, ryzu, makaronu i kluseczek. Wykonawca dostarczy sol, pieprz i pozostate przyprawy, ktére powinny staé
na kazdym stole. Zamawiajgcy przewiduje wsad do kotta na poziomie co najmniej 4,10 zt. Positki powinny
pokrywaé zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe skfadniki odzywcze tj. biatka z przewagg pochodzenia
zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

Positki powinny by¢ urozmaicone — maksymalnie do 2 na 3 drugie dania w tygodniu bedg podawane ziemniaki
(nalezy stosowaé takze ryz, kasze, makarony). Wykonawca zapewni positki lekkostrawne, przygotowywane
wytgcznie z produktéw pierwszej jakosci i Swiezych (w szczegdlnosci warzyw i owocdw). Wykonawca nie bedzie
stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwionych
lub sztucznie aromatyzowanych, w szczegdlnosci: preparatéw typu instant oraz gotowych produktow, ktére
zostaty zakupione przez wykonawce (np. pierogi mrozone, klopsy, gotabki itp.). Do obowigzkéw wykonawcy
(na koszt wykonawcy) nalezy rowniez:

1) dostarczanie positkéw wtasnym transportem, we wtasnych termosach (na wymiane) do siedziby Dziennego
Domu Pomocy , Ztoty Wiek przy ul. Pitsudskiego 64;

2) przygotowanie 2 razy w roku tradycyjnych positkéw w okresie Swigt Bozego Narodzenia oraz Swigt




Wielkanocnych dla podopiecznych, jako swigteczny poczestunek uroczysty, w zamian za codzienne wyzywienie
obejmujace obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni nie beda tego dnia spozywaé (Sniadanie Wielkanocne
moze obejmowaé w szczegdlnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata kietbasa, Sledz, jaja, wedliny,
wielkanocne baby itp.; Kolacja Wigilijna moze obejmowaé w szczegdlnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe
grzybowa/zupe rybng, potrawy z ryb, pierogi, gotgbki, kluski, paszteciki itp. Menu wykonawca bedzie ustalat
z Zamawiajacym);

3) dostarczenie podopiecznym 1 raz w roku positkbw poza siedzibe Dziennego Domu (np. ,Majéwka”
lub ,Grzybobranie”), wiasnym transportem, w specjalistycznych pojemnikach, do miejsca wyznaczonego przez
Zamawiajacego, zapewnieniem naczyn i sztu¢cdw jednorazowych, a w przypadku pozostatych wyjazdow czesci
podopiecznych poza siedzibe (inne wycieczki, udziat w uroczystosciach, warsztatach itp.) — przygotowywanie
i wydawanie dla tych osdb suchego prowiantu, w zamian za nieskonsumowany positek w ramach codziennego
wyzywienia, po wczesniejszym zgtoszeniu Zamawiajgcego;

4) przygotowywanie dla podopiecznych 1 raz w roku dwéch cieptych positkéw (np. zupa i bigos oraz kietbaska
z rusztu i porcja miesa, np. pier$ z kurczaka oraz ciasto, owoce i napoje, a takze surdwki/satatki) i podawanie
ich w trakcie imprezy okolicznosciowej, organizowanej na terenie Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie, w zamian za codzienne wyzywienie obejmujgce obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni nie
beda tego dnia spozywaé. Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajgcym;

4) przedstawianie do akceptacji Zamawiajgcego 10-dniowego jadtospisu z co najmniej z jednodniowych
wyprzedzeniem. O ewentualnych zmianach w obowigzujacym na dany okres jadtospisie nalezy niezwtocznie
powiadomié Zamawiajgcego;

5) regularne wywieszanie w miejscu wydawania positkéw lub dostarczanie Zamawiajgcemu aktualnych na dany
dzien jadtospiséw, zaakceptowanych wczesniej przez Zamawiajgcego, najpdzniej w terminie ich obowigzywania
do godz. 12:00.;

6) odbiér i zagospodarowanie we wtasnym zakresie odpaddw zywieniowych, opakowaniowych i innych
wytworzonych przez wykonawce, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami;

7) prowadzenie ewidencji ilosciowej wydawanych positkow.

- Zadanie nr 3 swiadczenie ustug gastronomicznych dla podopiecznych Dziennego Domu ,,Pogodna Jesien
Senior+”

Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac i dostarczaé, o ustalonych porach dnia, positki obiadowe: obiad
jednodaniowy: godz. 14:14 - przez obiad jednodaniowy rozumie sie tygodniowe, naprzemienne podawanie
positkéw obiadowych jednodaniowych w nastepujgcym zestawieniu:

- w pierwszym tygodniu: 3 razy zupa oraz 2 razy drugie danie z surowka i kompotem,

- w drugim tygodniu: 2 razy zupa oraz 3 razy drugie danie z suréwkga i kompotem,

- w trzecim tygodniu: 3 razy zupa oraz 2 razy drugie danie z suréwka i kompotem (itd.),

z zastrzezeniem, ze suréwki powinny by¢ zréznicowane, tj. wykonawca nie bedzie podawat stale tego samego
zestawu suréwek; suréwki powinny by¢ drobno starte na tarce o matych oczkach, w szczegdlnosci w przypadku
warzyw twardych, np. kapusta), dla ok. 30 osdb dziennie, przez pie¢ dni w tygodniu, w dni robocze
(od poniedziatku do pigtku). Naprzemiennos$¢ podawania positkdw (3x2, 2x3, 3x2 itd.) powinna by¢ zachowana,
bez wzgledu na réine nagte sytuacje u wykonawcy (wykonawca nie decyduje o zmianach kolejnosci. Zmiana
moze nastgpi¢ na prosbe Zamawiajgcego). Szacunkowa ilos¢ positkdw objeta zamowieniem wynosi 7650
positkéw: 1 positek dziennie dla 30 oséb przez 255 dni, z zastrzezeniem, ze podana ilo$¢ positkdw jest iloscig
szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu o ok. 23%, tj. do 5891 positkéw dla 23 oséb (uwzglednione zmniejszenia
w kalkulacji ceny oferty jest ryzykiem wykonawcy).

Przygotowywanie positkdéw odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet w zaleznosci od zgtoszonych potrzeb
oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie, w szczegdlnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywnoséci i Zywienia. Regularne
serwowanie bedg potrawy maczne, takie jak: nalesniki, pierogi, kluski $lgskie, makarony itp. Positki
charakteryzowad sie beda duzym zréznicowaniem zup, wg tradycji kuchni polskiej, mniej ziemniakdéw na rzecz
kaszy, ryzu, makaronu i kluseczek. Wykonawca dostarczy sol, pieprz i pozostate przyprawy, ktére powinny staé
na kazdym stole. Zamawiajgcy przewiduje wsad do kotta na poziomie co najmniej 4,10 zt. Positki powinny
pokrywaé zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe skfadniki odzywcze tj. biatka z przewagg pochodzenia
zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

Positki powinny by¢ urozmaicone — maksymalnie do 2 na 3 drugie dania w tygodniu bedg podawane ziemniaki
(nalezy stosowal takze ryz, kasze, makarony). Wykonawca zapewni positki lekkostrawne, przygotowywane
wytgcznie z produktéw pierwszej jakosci i Swiezych (w szczegdlnosci warzyw i owocdw). Wykonawca nie bedzie
stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwionych
lub sztucznie aromatyzowanych, w szczegdlnosci: preparatéw typu instant oraz gotowych produktow, ktére
zostaty zakupione przez wykonawce (np. pierogi mrozone, klopsy, gotabki itp.). Do obowigzkéw wykonawcy
(na koszt wykonawecy) nalezy rowniez:



1) dostarczanie positkéw wtasnym transportem, we wtasnych termosach (na wymiane) do siedziby Dziennego
Domu Pomocy , Ztoty Wiek przy ul. Pitsudskiego 64;

2) przygotowanie 2 razy w roku tradycyjnych positkbw w okresie Swigt Bozego Narodzenia oraz Swiat
Wielkanocnych dla podopiecznych, jako swigteczny poczestunek uroczysty, w zamian za codzienne wyzywienie
obejmujgce obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni nie beda tego dnia spozywac (Sniadanie Wielkanocne
moze obejmowaé w szczegdlnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata kietbasa, $ledz, jaja, wedliny,
wielkanocne baby itp.; Kolacja Wigilijna moze obejmowaé w szczegdlnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe
grzybowa/zupe rybng, potrawy z ryb, pierogi, gotgbki, kluski, paszteciki itp. Menu wykonawca bedzie ustalat
z Zamawiajgcym);

3) dostarczenie podopiecznym 1 raz w roku positkbw poza siedzibe Dziennego Domu (np. ,Majéwka
lub ,,Grzybobranie”), wtasnym transportem, w specjalistycznych pojemnikach, do miejsca wyznaczonego przez
Zamawiajacego, zapewnieniem naczyn i sztu¢cdw jednorazowych, a w przypadku pozostatych wyjazdow czesci
podopiecznych poza siedzibe (inne wycieczki, udziat w uroczystosciach, warsztatach itp.) — przygotowywanie
i wydawanie dla tych oséb suchego prowiantu, w zamian za nieskonsumowany positek w ramach codziennego
wyzywienia, po wczesniejszym zgtoszeniu Zamawiajgcego;

4) przygotowywanie dla podopiecznych 1 raz w roku dwadch cieptych positkdw (np. zupa i bigos oraz kietbaska
z rusztu i porcja miesa, np. pier$ z kurczaka oraz ciasto, owoce i napoje, a takze suréwki/satatki) i podawanie
ich w trakcie imprezy okolicznoSciowej, organizowanej na terenie Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie, w zamian za codzienne wyzywienie obejmujgce obiad jednodaniowy, ktérego podopieczni nie
beda tego dnia spozywaé. Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajgcym;

4) przedstawianie do akceptacji Zamawiajgcego 10-dniowego jadtospisu z co najmniej z jednodniowych
wyprzedzeniem. O ewentualnych zmianach w obowigzujgcym na dany okres jadtospisie nalezy niezwtocznie
powiadomié Zamawiajgcego;

5) regularne wywieszanie w miejscu wydawania positkdw lub dostarczanie Zamawiajgcemu aktualnych na dany
dzien jadtospiséw, zaakceptowanych wczesniej przez Zamawiajgcego, najpdzniej w terminie ich obowigzywania
do godz. 12:00.;

6) odbior i zagospodarowanie we wtasnym zakresie odpaddw zywieniowych, opakowaniowych i innych

”

wytworzonych przez wykonawce, zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami;
7) prowadzenie ewidencji ilosciowej wydawanych positkdw.

Wspdlny Stownik Zamoéwien (CPV):
55.32.10.00-6 — Ustugi przygotowywania positkdw,
55.52.00.00-1 — Ustugi dostarczania positkow.

CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA: od 02.01.2020 do 31.12.2020.
SEKCJA Ill: PROCEDURA

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: art. 1380 ustawy Prawo zamdwier publicznych
SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 02.01.2020.

2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT:
- Zadanie nr 2: 2
- Zadanienr 3: 2

3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT:
-Zadanienr2:1
-Zadanienr3:1

4) NAZWA | ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:
Zadanie nr 2 i Zadanie nr 3: Spétdzielnia Socjalna ,ALBERT” ul. Zwyciestwa 137-139/810, 75-604
Koszalin

5) Szacunkowa warto$¢ zamowienia (bez VAT):
- Zadanie nr 2: 42.735,77 PLN
- Zadanie nr3: 33.998,45 PLN.

6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA | NAJWYZSZA CENA -



Waluta: PLN.

Cena wybranej oferty:
- Zadanie nr 2: 50.272,55 PLN
- Zadanie nr3: 40.036,85 PLN.

Oferta z najnizsza ceng/Oferta z najwyzsza cenga:
- Zadanie nr 2: 50.272,55 PLN
- Zadanie nr3: 40.036,85 PLN.



