Znak postepowania: DAG.261.26.2020
Ogtoszenie o zamoéwieniu - ustugi spoteczne:
~Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej
.Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 r.”

data zamieszczenia: 08.12.2020 r.

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.
Ogtoszenie dotyczy: zamowienia publicznego.
Podstawa prawna: art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych.

I. Nazwa oraz adres Zamawiajacego:

Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”

ul. Leonida Teligi 4

75- 206 Koszalin

tel. 94 717 08 90, fax. 94717 08 99

e-mail: dps@dpskoszalin.pl

adres strony internetowej, na ktérej dostepne beda dokumenty postepowania:
dps.koszalin.ibip.pl

kategoria Zaméwienia publiczne zaktadka Przetargi

Godziny pracy administracji: 7:00 — 15:00 od poniedziatku do piatku

Il. Tryb udzielenia zaméwienia

Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie art. 1380 ust. 2-4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamowien publicznych, zwanej dalej ,ustawg PZP" - zamdwienie na ustugi spoteczne o wartosci
nie przekraczajgcej kwoty okredlonej w art. 138g ust. 1 pkt 1 ustawy PZP, tj. 750 000 euro,
oraz na podstawie Zarzadzenia Nr 46/2019 Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie z dnia 12 grudnia 2019 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu postepowania przy
udzielaniu zaméwien publicznych na ustugi spoteczne.

1ll. Opis przedmiotu zaméwienia:
1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy
Spotecznej ,, Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 r.

2. Wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ zamdwienie na zasadach i warunkach opisanych
w projekcie umowy, stanowigcym Zatacznik nr 3 do ogtoszenia.

3. Wspélny Stownik Zamoéwien CPV:

55.32.10.00-6 — Ustugi przygotowywania positkdw,

55.32.00.00-9 - Ustugi podawania positkéw,
55.40.00.00-4 - Ustugi podawania napojéw.

4. Zakres przedmiotu zamowienia:
Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajaca na przygotowywaniu positkéw i ich wydawaniu
mieszkanncom Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie.

Domu Pomocy Spotecznej przeznaczony jest dla maksymalnie 89 mieszkancow. Liczba mieszkancow
moze zmieniac sie okresowo w zaleznosci od stanu zdrowia, pobytu w szpitalu, wyjazdéw na urlop itp.
Stan na dzien 30 listopada 2020 r.: 76 mieszkancéw (ponad 85%). Brak osob catkowicie wytaczonych
ze zbiorowego wyzywienia (PEG). Liczba oséb zywionych w systemie PEG moze ulec zmianie.
Szacunkowa ilo$¢ positkébw objeta zamowieniem podstawowym wynosi co najmniej 97.455 positki,
tj. 32.485 osobodni:
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- co najmniej 3 positki dziennie dla maksymalnie 89 oséb przez okres 365 dni,
- positki dodatkowe, z uwzglednieniem positkdbw dietetycznych zaleconych przez lekarza
(np. w przypadku diety cukrzycowej drugie $niadanie i podwieczorek) oraz oferowane przez wykonawce
dla diety zwyktej/lekkostrawnej — w cenie oferty,
w okresie od 01.01.2021 do 31.12.2021, z zastrzezeniem, ze podana ilos¢ positkdw jest iloscig
szacunkowg i moze ulec zmniejszeniu o ok. 2%.

Planowana liczba mieszkancow Srednio Plan Realizacja Roéznica
na dzien 01.01.2021 do w okresie (wg Sredniej) -
wyzywienia realizacji w zaokragleniu
(na podstawie | zamowienia
danych z 2019
r)
89 87 100% 98% 2%

Rozliczanie za swiadczong ustuge nastepowac bedzie na podstawie ilosci faktycznie wydanych positkow,
z zastrzezeniem, ze catkowite wynagrodzenie wykonawcy nie moze przekroczy¢ ceny oferty,
bez wzgledu na réznice w ilosci oséb do wyzywienia oraz liczby diet przyjetych przez wykonawce
do kalkulacji ceny oferty w stosunku do danych faktycznych.

Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac dla mieszkancéw Domu co najmnigj trzy positki,
o ustalonych porach dnia, z uwzglednieniem positkéw dietetycznych zaleconych przez lekarza oraz
dodatkowych positkow (np. w przypadku diety cukrzycowej drugie $niadanie i podwieczorek):
eSniadanie 8.00- 10.00
*Obiad 13.00- 15.00
eKolacja 17.00- 19.00
Positki uwzglednia¢ beda:
- 3 razy w tygodniu réznorodny owoc, z uwzglednieniem sezonowosci,
- 3 razy w tygodniu deser (deser rozumiany jako stodkie danie na koniec positku),
- 1 raz w tygodniu (niedziela) ciasto (rozumiane jako oparte na bazie pieczenia przetworéw zbozowych
- przede wszystkim maki - cukru, jajek, ttuszczéw i wody).
Do kazdego obiadu podawane beda 2 suréwki oraz kompot:
- suréwki powinny by¢ przyrzadzane z surowych warzyw lub owocdw, dobrych jakosciowo, swiezych,
zdrowych i nieuszkodzonych, jak réwniez blanszowanych, kwaszonych itp. Powinny by¢ drobno starte
na tarce o matych oczkach, w szczegdlnosci dotyczy to warzyw twardych, np. kapusta; nie dotyczy
miksow przecieranych.
- kompot powinien by¢ przyrzadzany z gotowanych owocéw: swiezych lub suszonych.
UWAGA: Nie dopuszcza sie dostadzania kompotu sztucznymi stodzikami lub syropami, w ktoérych
sktadzie sa:
- barwniki z grupy azowych (azorubina i czerwien koszenilowa),
- sztuczne stodziki (aspartam, cyklaminian sodu, sacharynian sodu, acesulfam K),
- benzoesan sodu.
Wymaga sie od Wykonawcy przygotowywania zywienia odpowiadajagcego dietom, zgtaszanym przez
Zamawiajacego.

Wykaz diet na dzieh 30.11.2020 r.:

Lp. Dieta Pobyt na czas Udziat
nieokreslony procentowy
1 Zwykta/Lekkostrawna/Bezbiatkowa 44 58%

2 | Cukrzycowa/ Dna moczanowa/Przecierana 32 42%
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Wrzodowa 0 ---

Bezmleczna 0 ---

Miazdzycowa 0 ---

6 | Trzustkowa 0 ---

7 | PEG (nie jest przedmiotem zamowienia) 0 ---
RAZEM (do zamoéwienia): 76 100%

Szczegotowy wykaz diet Zamawiajacy przekaze przed przystapieniem wykonawcy do realizagji
zamowienia. Wykaz bedzie modyfikowany w zaleznosci od biezgcych potrzeb Zamawiajacego.
Przygotowywanie positkow odbywaé sie bedzie zgodnie z obowigzujagcymi przepisami w tym zakresie,
w szczegdlnosci z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Temperatura positkébw w momencie wydania powinna wynosic:

- zUpy - minimum 75 °C (wewnatrz) ,

- gorace drugie danie - minimum 63 °C (wewnatrz).

Dopuszcza sie odstepstwo o ok. 3 °C w przypadku pomiaru temperatury bezposrednio po wydaniu
na talerze.

Zamawiajacy przewiduje wsad do kotta na poziomie co najmniej 13,00 zt.

Positki powinny pokrywaé catodobowe zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe skfadniki odzywcze,
tj. biatka z przewaga pochodzenia zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne.

Wykonawca zapewni positki przygotowywane na biezaco, wytacznie z produktéw pierwszej jakosci
i Swiezych (w szczegdlnosci warzyw i owocow), zgodnie z zasadami HACCP. Dopuszcza sie stosowanie
mrozonych warzyw i owocow w okresie wczesnowiosennym i zimowym,

Wykonawca nie bedzie stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substancji konserwujgcych
i zageszczajacych, w szczegdlnosci: preparatédw typu instant oraz gotowych produktéw, ktdre zostaty
zakupione przez wykonawce (np. pierogi mrozone, klopsy, gofabki itp.). Do pieczywa wykonawca
podawad bedzie wytgcznie masto swieze lub, jezeli wymaga tego dieta, margaryne do smarowania, oraz
sery (UWAGA: ser nie moze zawiera¢ azotanu potasu w sktadzie) i wedliny (UWAGA: wedliny nie powinny
zawiera¢ dodatkéw skrobi i soi). Pieczywo, wedliny, ser zétty, ser biaty nalezy podawac $wieze, pokrojone
i rbwnomiernie roztozone na talerzach/w koszyczkach oraz w jednakowej ilosci na kazdym stoliku.
Pieczywo powinno by¢ zrdznicowane (pieczywo biate, czarne, wieloziarniste, butki). Suréwki nalezy
podawad drobno starte (nie dotyczy mikséw przecieranych). Cukier do kawy/herbaty nalezy podawac
oddzielnie. UWAGA: Nie dopuszcza sie stosowania sztucznych stodzikéw lub syropow,
w ktérych sktadzie sa:

- barwniki z grupy azowych (azorubina i czerwien koszenilowa),

- sztuczne stodziki (aspartam, cyklaminian sodu, sacharynian sodu, acesulfam K),

- benzoesan sodu.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢:

- kontroli produktow do przetworzenia, wykorzystywanych przez wykonawce przy realizacji zamowienia,
- kontroli przebiegu produkgji w kuchni oraz jakosci przygotowanych positkow,

- wgladu do ewidencji ilosciowej wydawanych positkow, prowadzonej przez wykonawce,

- wgladu do dokumentoéw identyfikujacych dostawcdw wykonawcy,

- wgladu do protokotu pokontrolnego, po kazdej kontroli sanitarnej kuchni.

Przygotowane positki moga by¢, przed wydaniem z kuchni, sprawdzane pod wzgledem jakos$ciowym
i iloSciowym przez pracownika zamawiajacego. Kontrola bedzie obejmowata:
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- ocene jakosci przygotowania i podawania positkéw (w tym sprawdzenie jakosci i sktadu produktéw
uzytych do ich przygotowania),
- mozliwo$¢ oceny organoleptycznej poprzez degustacje,
- sprawdzenie zgodnosci wydawanych positkéw z jadtospisem,
- sprawdzenie gramatury i temperatury.
Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajacego positki pod wzgledem ilosci i jakosci podlegaja
wymianie na koszt wykonawcy.

Wykonawca zobowiagzany bedzie do sporzadzania jadtospiséw zgodnie z zasadami zywienia i dietetyki
stosowanej, opracowanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Jadtospisy powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw i technik kulinarnych,
uwzglednia¢ sezonowos¢ oraz zawierac wszystkie zamawiane diety. Maksymalnie do 4 na 7 drugich dan
w tygodniu beda podawane ziemniaki (nalezy stosowac takze ryz, kasze, makarony).

Jadtospis obejmujacy okres nastepujacych po sobie 10 dni winien by¢ przedstawiany kazdorazowo
z co najmniej 1-dniowym wyprzedzeniem, do akceptacji Zamawiajacego. O ewentualnych zmianach
w jadtospisie nalezy niezwtocznie powiadomic¢ Zamawiajacego.

Mieszkancom nalezy zapewnic¢ odpowiednig ilo$¢ ptyndw miedzy positkami.

llos¢ positkow do wydania z podziatem na diety, zgtaszana bedzie przez Zamawiajacego do godz. 11.00
dnia poprzedniego i korygowane do godz. 8.00 dnia biezacego.

Przyktadowy jadtospis 10-dniowy:

w jadtospisie 10-dniowym nalezy uwzgledni¢ w szczegolnosci:

1. dieta zwykta/lekkostrawna:

1) $niadanie: zupa mleczna, kawa zbozowa/mleczna/kakao/herbata, pieczywo mieszane, produkt
biatkowy, masto, dodatek owocowy lub warzywny;

2) obiad:

- 3 na 10: zupa + Il danie (mieso w porcji + ziemniaki + 2 suréwki + kompot) + owoc

- 1 na 10: zupa + |l danie (podroby w porgji lub w formie gulaszu + ziemniaki/kasza + 2 suréwki +
kompot) + deser

- 1 na 10: zupa + Il danie (gulasz/potrawka z miesa + ziemniaki/kasza/ ryz/ makaron + 2 surowki +
kompot) + owoc

- 2 na 10: zupa + Il danie (mieso w postaci mielonej + ziemniaki + 2 suréwki + kompot) + deser

- 1 na 10: zupa + Il danie bezmiesne + 2 suréowki + kompot + owoc

- 1 na 10: zupa + Il danie pétmiesne + ziemniaki + 2 suréwki + kompot + deser

- 1 na 10: zupa + Il danie (ryba w porgji lub w formie mielonej + ziemniaki + 2 suréwki + kompot ) +
ciasto

3) kolacja: pieczywo mieszane, masto, herbata/kawa mleczna/zbozowa/kakao, dodatek biatkowy
do pieczywa, dodatek warzywny lub owocowy (ewentualnie zupa mleczna w razie potrzeby).

Przyktadowa dzienna dieta zwykta/lekkostrawna dla 1 osoby ze wskazaniem min. gramatury:

1) $niadanie: 600g, tj. 499,6 kcal/1 osobe

zupa mleczna: kasza manna (20g - 2 ptaskie tyzki) na mleku 2% (200g - szklanka), chleb pszenny (80g —
2 kromki), masto ekstra (10g — 2 ptaskie tyzeczki), szynka z piersi kurczaka (40g — 2 plastry), dodatek
warzywny lub owocowy: satata (10g - 2 liscie) + pomidor (40g - 2 plastry), kawa
mleczna/zbozowa/kakao/herbata, napar bez cukru (200g — szklanka);

2) obiad: 938g, tj. 808,7 kcal/1 osobe

- | danie: zupa z produktéw dozwolonych: pomidorowa (przygotowanie wywaru: marchew: 30g — Y%
sredniej sztuki; korzen pietruszki: 30 g — maty kawalek; seler korzeniowy: 20g — niewielki kawatek; por:
20g — 1 sztuka; liscie pietruszki: 5g —tyzeczka posiekanej; jogurt naturalny 2% ttuszczu do zabielenia: 90g
— pdt kubeczka; mieso z uda kurczaka bez skoéry: 120g — 1 udo; koncentrat pomidorowy 30%: 7g — pot
tyzeczki) + ryz basmati: 33g — 1/3 woreczka;



Znak postepowania: DAG.261.26.2020
- Il danie: mieso w porgji wedtug dozwolonej techniki: udo z kurczaka z zupy: 120g — 1 udo + ziemniaki:
160g — 2 szt. + 2 suréwki do wyboru z dozwolonych warzyw (np. satatka z burakéw gotowanych: 1 burak,
z olejem: 1 tyzka, cytryna i solg oraz satatka z kapusty i marchwi: 150g/1 satatka) + kompot: 200g —
1 szklanka;
3) deser: jabtko pieczone: 263g — duza sztuka;
4) kolacja: pieczywo: butka grahamka: 60g — 1 grahamka owalna, masto ekstra: 10g — 2 ptaskie tyzeczki,
szynka z piersi kurczaka: 40g — 2 plastry, twarozek z jogurtem, solg ziotowa i koperkiem (przygotowanie:
ser twarogowy chudy: 60g — 2 plastry, jogurt naturalny 2% ttuszczu: 50g — 2 tyzki, koper ogrodowy:
6 gram — 2 gatazki), herbata + cytryna: 15g - plaster/kawa zbozowa/mleczna/kakao, napar bez cukru:
200g - 1 szklanka.

Do obowigzkéw wykonawcy (na koszt wykonawcy) nalezy rowniez:

1) zapewnienie calodobowego dostepu do podstawowych produktéw zywnosciowych i napojéw (chleb,
ptatki, masto, mleko, herbata, ser lub wedlina itp.), w ktére wyposazac bedzie tacznie trzy ,kuchnie
podreczne” znajdujace sie na kazdej kondygnacji Domu (kuchnie podreczne stanowig aneksy pokojow
dziennego pobytu i s3 wyposazone m.in. w zestaw szafek do przechowywania produktow
i lodowke) - zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r.
w sprawie domoéw pomocy spotecznej;

2) zapewnienie 2 razy w roku tradycyjnych positkéw w okresie Swigt Wielkanocnych oraz Swigt Bozego
Narodzenia, jako swigteczny poczestunek, w ramach wyzywienia dla maksymalnie 93 osdb (rzeczywista
liczba oséb zostanie zgtoszona przez Zamawiajacego z wyprzedzeniem) w postaci:

- Sniadanie Wielkanocne - moze obejmowaé w szczegdlnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata
kietbasa, $ledz, jaja, wedliny, wielkanocne baby itp.

- Kolagja Wigilijna - moze obejmowac w szczegdlnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe grzybowa/zupe
rybna, potrawy z ryb, pierogi, gotabki, kluski, paszteciki itp.

Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajacym. Wyzywienie o0sob niezgtoszonych przez
Zamawiajacego nie stanowi przedmiotu zamdwienia;

3) zapewnienie 1 raz w roku dwéch cieptych positkdw (np. zupa i bigos oraz kietbaska z rusztu i sztuka
miesa, np. piers z kurczaka oraz ciasto, owoce i napoje, a takze surdéwki/satatki) na impreze
okoliczno$ciowg organizowang w formie festynu dla mieszkancow i zaproszonych gosci —
dla maksymalnie 180 os6b. Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajgcym.

4) doposazenie kuchni w drobny sprzet kuchenny oraz zapewnienie zastawy stotowej wielokrotnego
uzytku, w szczegdlnosci: naczynia i sztuéce (uzywane podczas positkdow) stuzace zardwno
do spozywania, jak i podawania potraw oraz napojéw, w tym m.in. talerze, tacki, pétmiski, sztuéce,
dzbanki, kubki itp. Positki i napoje nie moga by¢ podawane w brudnej, zniszczonej zastawie,
z peknieciami czy sladami obicia. Do picia herbaty/kawy/kompotu podawane majag by¢ kubki/filizanki
z uchwytem zabezpieczajagcym przed poparzeniem. Stan ilosciowy zastawy powinien by¢ dostosowany
do ilosci oséb spozywajacych positek danego dnia (wykonawca zadba, aby nie zabrakio talerzy,
sztu¢cow, kubkow/szklanek itp.). Jezeli napoje beda podawane w szklankach, powinny by¢ one
wykonane w taki sposob, aby zabezpiecza¢ uzytkownika przed poparzeniem, tzn. materiat wykonania
pozostaje

w temperaturze pokojowej, oraz powinny posiada¢ uchwyt. Kubki/szklanki powinny mie¢ pojemnos¢
250mI-300ml oraz powinny by¢ wykonane zgodnie z koncepcja uniwersalnego projektowania,
w szczegolnosci: uzytecznosci dla 0s6b o réznej sprawnosci.

Zastawa stotowa powinna by¢ wykonana z materiatdw bezpiecznych i przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig, innych niz tworzywa sztuczne, z zastrzezeniem, ze Zamawiajacy dopuszcza stosowanie
dzbankéw do podawania napojéw/ termosdw oraz tacek wykonanych z tworzyw sztucznych. Dzbanki/
termosy i tacki z tworzyw sztucznych powinny by¢ wykonane z materiatéw dopuszczonych do uzytku na
terenie UE oraz spetnia¢ w szczegolnosci zasady ogolne bezpieczenstwa i obojetnosci. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnosciag musza spetnia¢ wymagania nastepujacych przepisow prawa:

- Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o opakowaniach i odpadach opakowaniowych.

- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatdw i wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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- Rozporzadzenie w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie
wytwarzania lub przetwarzania materiatdw i wyrobdw z tworzyw sztucznych, a takze sposobu
sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobow z ustalonymi limitami.
- Rozporzadzenie w sprawie granicznej kontroli sanitarnej srodkéw spozywczych oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
- Rozporzadzenie w sprawie wykazu przejs¢ granicznych witasciwych dla przeprowadzania granicznej
kontroli sanitarnej.
- Rozporzadzenie w sprawie wzoréow wniosku o dokonanie granicznej kontroli sanitarnej oraz Swiadectwa
spetniania wymagan zdrowotnych.
- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Jezeli opakowanie jest
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig, ale nie pozostaje w kontakcie z zywnoscig w chwili wprowadzenia
do obrotu (np. jednorazowe kubki, widelczyki) wéwczas powinno nosi¢ oznakowanie. Znak ten powinien
by¢ czytelny, widoczny i trwaty oraz w jezyku zrozumiatym dla potencjalnego odbiorcy.

o

Moze mie¢ postac okreslenia "do kontaktu z zywnoscig" lub wskazania okreslajace zastosowanie
materiatéw i wyrobow lub symbolu wg nastepujacego wzoru;
5) przygotowywanie stotowki przed wydaniem positkow (stoliki powinny by¢ czyste i na kazdym stoliku
powinny sta¢ chusteczki/serwetki do wycierania);
6) mycie wozkoéw;
7) mycie i wyparzanie catosci kompletu naczyn, sztuccdw itp. oraz usuwanie zanieczyszczen i osadéw
(np. po herbacie);
8) podawanie positkow mieszkancom schodzacym na stotdéwke, sprzatanie pomieszczenia stotdwki
po zakonczonych positkach, w tym dezynfekcja stolikbw i krzeset oraz regularne wietrzenie
pomieszczenia stotéwki;
9) rozwozenie na pietra positkéw mieszkancom, ktorzy nie schodzg na stotdéwke, a nastepnie odbior
wézkoéw z brudnymi naczyniami badz termosami.
Podczas wydawania positkéw obiadowych dla mieszkancéw, ktérzy nie schodza na stotdwke,
uczestniczy¢ bedzie pracownik Zamawiajacego;
10) prowadzenie ewidencji ilosciowej wydawanych positkow;
11) przedstawianie do akceptacji Zamawiajacego 10-dniowego jadtospisu z co najmniej jednodniowym
wyprzedzeniem, przed terminem ich obowigzywania. Jadtospis zaakceptowany przez Zamawiajgcego
uwaza sie za obowiazujacy w danym okresie (10 dni). O ewentualnych zmianach w obowigzujacym
jadtospisie nalezy niezwtocznie powiadomié Zamawiajgcego. Jadtospisy powinny uwzgledniac
gramature i kalorycznos¢ positkow oraz powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw
i technik kulinarnych, uwzglednia¢ sezonowosc oraz zawiera¢ podziat na diete zwykta/lekkostrawna oraz
cukrzycowa.
12) regularne wywieszanie co najmniej jednodniowych jadtospiséw, aktualnych na dany dzien,
w miejscu wydawania positkow (na tablicy ogtoszen przed stotdéwka), najpdzniej w terminie ich
obowigzywania do godz. 7:30. Dopuszcza sie mozliwo$¢ dokonywania korekt w jadtospisie
w przypadku, gdy wykonawca nie moze przygotowac planowanego na dany dzieh positku z powodu
braku dostepnosci wtasciwych produktéw. Podstawa dokonania korekty moze by¢ wytacznie przyczyna
zewnetrzna. Fakt dokonania korekty nalezy zgtosi¢ Zamawiajagcemu.
13) odbidér i zagospodarowanie we wiasnym zakresie odpaddw zywieniowych, opakowaniowych

i innych wytworzonych przez wykonawce, zgodnie z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami.

Dzierzawa pomieszczen kuchennych:

W okresie realizacji zaméwienia Zamawiajacy odda do dyspozycji wykonawcy, w formie dzierzawy,
pomieszczenia kuchenne w petni przygotowane do $wiadczenia ustugi wraz z elementami statego
wyposazenia. Doposazenie kuchni w drobny sprzet kuchenny Wykonawca zapewni na swéj koszt.

Zamawiajacy nie przewiduje wydzierzawienia stotéwki.
Zamawiajacy przewiduje dzierzawe powierzchni 283,00 m? (kazdy rozpoczety m? uwaza sie za petny),
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na ktéra sktada sie:
1. Parter o pow. 131,2 m?%
1) magazyn artykutow spozywczych sypkich o pow. 9,3 m? wyposazony w regaty i palety,
2) pomieszczenie biurowe (kierownik stotowki) o pow. 8,8 m? wyposazone w stot i krzesta,
3) pomieszczenie porzadkowe o pow. 2,6 m?wyposazone w zlew jednokomorowy z doprowadzong woda
biezaca ciepta i zimna, zamykang szafke metalowa,
4) przedmagazyn o pow. 16,6 m? (+ 1m? dzwig towarowy ,brudny”) wyposazony w umywalke
z doprowadzonag woda biezaca ciepta i zimng oraz winde do transportu zywnosci parter-piwnica-parter
(dzwig towarowy ,brudny): przedmagazyn (1,6 m?); przedmiagazyn (15,0 m?),
5) zmywalnia naczyn o pow. 9,3 m? wyposazona w maszyne do mycia i wyparzania naczyn, szafe
przelotowa na naczynia czyste, stot z wmontowanym dwukomorowym zlewozmywakiem i umywalke
z doprowadzong wodga biezaca ciepta i zimna, stot z otworem na odpadki,
6) kuchnia o pow. 46,9 m? (+ 1m? dzwig towarowy ,czysty”) wyposazona w umywalki, stoty produkcyjne
z wmontowanymi zlewozmywakami jednokomorowymi z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimna,
stoly robocze, piec konwekcyjny, zestaw kociotkdow przechylnych, kotty gazowe, kuchnie i patelnie
gazowa, szafe chtodnicza, szafe mroznicza, zmywarko-wyparzarke do mycia sprzetu kuchennego oraz
winde do transportu zywnosci parter-piwnica-parter (dzwig towarowy ,czysty”),
7) aneks kelnerski o pow. 8,5 m? wyposazona w umywalke do rak z doprowadzong woda biezaca ciepta
i zimng, blat wydawczy, zamykane szafki,
8) Ekspedycja positkdow o pow. 12,5 m? wyposazona w umywalke do rak z doprowadzona woda biezaca
ciepta i zimna, blat wydawczy, zamykane szafki, wozki do rozwozenia positkdw.
9) komunikacja o pow. 14,7 m% komunikacja 1 (4,4 m?); klatka schodowa (10,3 m?).
2. Piwnica o pow. 151,6 m%
1) przygotowalnia wstepna (obieralnia warzyw) o pow. 11,8 m? wyposazona w kran ze ztaczka, stoty
robocze, obieraczke do warzyw, umywalke z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimng, 01
2) pomieszczenie krojenia pieczywa o pow. 14,8 m? wyposazone w umywalke z doprowadzona woda
biezaca ciepta i zimng, stoty robocze, regaty, krajalnice, 02
3) pomieszczenie wyrobu i wypieku ciast o pow. 13,6 m? (+ 1m? dzwig towarowy ,czysty”) wyposazone
w umywalke i zlewozmywak dwukomorowy z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimna, szafe
chtodniczg, regaty, piekarnik elektryczny, mikser spiralny, 03
4) przedmagazyn o pow. 8,0 m? wyposazony w regaty, zlew jednokomorowy z doprowadzong woda
biezaca ciepta i zimna przy dzwigu towarowym ,brudnym”, 04
5) pomieszczenie gospodarcze przy dzwigu towarowym ,brudnym” o pow. 2,7 m?, 05
6) WC dla personelu z przedsionkiem izolacyjnym o tacznej pow. 54 m? wyposazone w umywalke
z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimna, muszle ustepows,
7) magazyn chtodniczy o pow. 21,3 m2 wyposazony w umywalke z doprowadzona woda biezaca ciepta i
zimng, szafe mroznicza, szafy chtodnicze, stét do odwazania, 07
8) magazyn o pow. 13,4 m? wyposazony w regaty, umywalke z doprowadzong woda biezaca ciepta
i zimng, 022
9) magazyn jaj o pow. 6,3 m? wyposazony w umywalke z doprowadzona wodg biezaca ciepta i zimna,
stét roboczy, lodowke, naswietlacz do jaj, 023
10) szatnia dla personelu z podziatem na damska i meska wraz z tazienka o tacznej pow. 157 m?,
z przedsionkiem izolacyjnym, wyposazona w szafy szatniowe dwudzielne, prysznic, muszle ustepowa
i umywalke, wyposazone w szafki dwudzielne na odziez: szatnia (8,2 m?); tazienka (7,5 m?) ,
11) komunikacja o pow. 36,60 m? (+ 1 m? dzwig towarowy ,brudny”): komunikacja 1 (13,50 m?);
komunikacja 2 (25,20 m? : 2); klatka schodowa (10,5 m?).

Koszty dzierzawy rozliczane beda na zasadzie:

- miesieczna stawka czynszu dzierzawnego liczona bedzie na podstawie zarzadzenia Nr 169/590/19
Prezydenta Miasta Koszalina z dnia 15 listopada 2019 r. w sprawie okredlenia warunkéw dzierzawy oraz
najmu nieruchomosci lub ich czesci i obiektow budowlanych stanowigcych wtasnos¢ Miasta Koszalina
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wydzierzawianych lub wynajmowanych na cele nierolnicze oraz wysokosci i zasad stosowania stawek
czynszu dzierzawnego i czynszu za najem (stawka okreslona w § 1 ust. 4 zarzadzenia: 3,55 zt/m? netto),
z zastrzezeniem, ze w uzasadnionych przypadkach ustalona stawka czynszu moze ulec zmianie w trakcie
realizacji zamodwienia.

- rozliczanie kosztéw ogrzewania nastgpi zgodnie z udziatem procentowym zajmowanej powierzchni
kuchni w stosunku do ogdlnej powierzchni DPS, tj. dla pow. 260,00m? (tj. powierzchnia, dla ktérej
zamontowano grzejniki) — 6,08%. Podstawe obcigzenia stanowi faktura VAT, wystawiana przez Miejska
Energetyke Cieplna Sp. z 0.0. w Koszalinie, w miesiecznych okresach rozliczeniowych

- rozliczanie zuzycia gazu nastgpi na podstawie faktury. Dzierzawca upowazniony bedzie
do zawarcia umowy z Gazownig — we wiasnym zakresie (gaz wykorzystywany jest w obiekcie wytacznie
na potrzeby kuchni, do przygotowywania positkdw)

- rozliczanie zuzycia energii elektrycznej oraz poboru wody i odprowadzonych sciekdw nastgpi
na podstawie odczytu licznikdow (ciepta woda doprowadzana jest z Miejskiej Energetyki Cieplnej
Sp. z 0.0. w Koszalinie, zimna woda — z Miejskich Wodociggdw i Kanalizacji Sp. z 0.0. w Koszalinie).

W okresie ostatnich 12 m-cy ogdlne koszty dzierzawy wyniosty:

Lp. Miesiac Koszt ogélny
(czynsz; energia elektryczna; woda ciepta,
zimna oraz Scieki; ogrzewanie)
1 Listopad 2019 4.656,41
2 Grudzien 2019 5.044,43
3 Styczen 2020 5.237,60
4 Luty 2020 4.987,63
5 Marzec 2020 4.800,54
6 Kwiecien 2020 4.072,02
7 Maj 2020 3.607,59
8 Czerwiec 2020 3.975,85
9 Lipiec 2020 4.144,46
10 Sierpien 2020 3.925,83
11 Wrzesien 2020 3.943,69
12 Pazdziernik 2020 4.977,68
tacznie: 53.373,73

Ww. koszty nie uwzgledniajg zuzycia gazu w urzadzeniach kuchennych, ktéry pokrywa wykonawca,
we wiasnym zakresie (koszt paliwa gazowego dla urzadzen w kuchni: ok. 1.000,00 zt. miesiecznie),
kosztéw rozliczen podatkowych z tytutu dzierzawy do organu podatkowego, zakupu srodkéw czystosci,
zakupu ustugi wywozu odpaddw i innych kosztow prowadzenia dziatalnosci, ktére wykonawca powinien
uwzgledni¢

w cenie oferty.

Koszty sktadowe:

Lp. Rodzaj Charakter
1 Czynsz Ciagty
2 Energia elektryczna Ciagty
3 Woda ciepta, zimna oraz Scieki Ciagty
4 Ogrzewanie Sezonowy
(sezon grzewczy: styczen-kwiecien/maj;
wrzesien/pazdziernik-grudzien)

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmiany stawek optat, w sytuacji ustalenia w trakcie roku nowych
stawek przez wiasciwe organy i/lub dostawcow.

Wykonawca zawrze umowe na odbidér wytworzonych przez siebie nieczystosci statych i odpadéw
gastronomicznych oraz uzyska decyzje zatwierdzajaca prowadzony przez siebie zaktad obrotu zywnoscia
w Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie.
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Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ prowadzenia przez Wykonawce dziatalnosci cateringowej
dla podmiotow i 0s6b fizycznych, na bazie pomieszczen kuchennych DPS.

IV. Termin wykonania zaméwienia: od 01.01.2021 do 31.12.2021

V. Oferty czesciowe/oferty wariantowe/podwykonawcy/zatrudnienie na umowe o prace

1. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czeSciowych.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

3. Zamawiajacy zada wskazania przez wykonawce w formularzu ofertowym, stanowigcym zatacznik
nr 1 do ogtoszenia, czesci zamowienia, ktorych wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom wraz
z podaniem firm podwykonawcéw oraz, w celu wykazania istnienia wobec nich braku podstaw
do wykluczenia z postepowania, informacje o tych podwykonawcach - w oswiadczeniu, stanowigcym
zatacznik nr 2 do ogtoszenia. W przypadku, gdy wykonawca nie zamierza powierzy¢ czesci zamdwienia
podwykonawcom, informacje, o ktérych mowa nalezy poming¢ w ww. formularzach lub oznaczy¢ ,nie
dotyczy”.

4. Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia przez wykonawce na podstawie umowy o prace 0sob
wykonujacych nastepujace czynnosci w trakcie realizacji zamoéwienia:

1) zamawianie i odbi6r towardw, organizacja pracy kuchni, biezaca kontrola produkgji, higieny
i porzadkéw, pomoc w pracach kuchni podczas duzego nasilenia pracy, tworzenie jadtospisdw,
inwentaryzacja produktow spozywczych, sprzetu i wyposazenia (szef kuchni) — 1 osoba,

2) przygotowywanie positkéw zgodnie z jadtospisem, przy uzyciu artykutdw spozywczych wydanych
do kuchni, dbanie o jakos¢ i smak przygotowywanych positkdw, porcjowanie i wydawanie positkow
(kucharz) — 1 osoba,

3) obrobka wstepna warzyw, owocédw oraz wszelkich surowcédw do produkgji positkdw, w tym mycie,
obieranie, czyszczenie, rozdrabnianie warzyw, owocow i innych surowcodw, przygotowywanie potraw
zgodnie z wytycznymi kucharza, pomoc w porcjowaniu i wydawaniu positkow, gospodarowanie
produktami spozywczymi i sprzetem, mycie naczyn i sprzetu kuchennego, dorazne zastepowanie
kucharza (pomoc kuchenna) — 1 osoba,

4) przygotowanie sali konsumpcyjnej, obstuga sali (kelner) — 1 osoba.

Zapis ten dotyczy sytuacji, gdy osoby skierowane przez wykonawce lub podwykonawce do realizacji
zamowienia, wykonywa¢ beda, w sposdb powtarzalny, z goéry okreslone zadania, na podstawie
harmonogramu, w stosunku podporzadkowania, pod kierownictwem oraz w wyznaczonym miejscu
i czasie, tj. zastosowanie znajdzie tu art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy.
Wodwczas wykonawca lub podwykonawca powinien zatrudnic te osoby na podstawie umowy o prace.
Zapis ten nie dotyczy wykonawcy lub podwykonawcy bedgcego osobg fizyczng prowadzaca dziatalnosc¢
gospodarczy, ktéry sam bedzie wykonywat dane zadania, a takze wykonawcy, ktéry jednorazowo zleci
wykonanie tych zadan osobie lub osobom, a sytuacja tych oséb nie wyczerpie znamion stosunku pracy:
miejsca, czasu, podporzadkowania oraz powtarzalnosci wykonania.

UWAGA:

W okresie realizacji umowy wykonawca bedzie dokumentowat spetnianie warunku okreslonego
w dziale VI pkt 1.2) lit. a - dysponowanie co najmniej:

- 1 osoba petnigca funkcje szefa kuchni,

- 1 osoba petniaca funkcje kucharza,

- 1 osoba petnigca funkcje pomocy kuchennej,

- 1 osoba petniaca funkcje kelnera

(co najmniej 1 osoba powinna posiadac tytut zawodowy kucharza),

w postaci prowadzenia ,Wykazu Pracownikdéw”, stanowigcego zatacznik do umowy. Pierwszy wykaz
wykonawca ztozy przed podpisaniem umowy. Kazda zmiana kadrowa u wykonawcy wymagac bedzie
aktualizacji wykazu i przedtozenia Zamawiajgcemu. Aktualizacja dotyczy sytuacji, gdy w miejsce osoby
wskazanej do wykonania czynnosci, zgtaszana jest inna osoba. Zamawiajacy zastrzega prawo
do kontroli spetniania przez wykonawce lub podwykonawce ww. wymagan.
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VI. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych
warunkow.

1. O udzielenie zamdwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktorzy:
1) nie podlegaja wykluczeniu;
2) spetniaja warunki udziatu w postepowaniu dotyczace:

a) zdolnosci technicznej lub zawodowej.

Wykonawca sktadajacy oferte spetni ww. warunek, jezeli wykaze, ze:

- posiada doswiadczenie umozliwiajace realizacje zamdwienia na odpowiednim poziomie jakosci,

w szczegolnosci w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krétszy - w tym okresie wykonat co najmniej 1 ustuge gastronomiczna
polegajaca na codziennym, stalym przygotowywaniu i wydawaniu przygotowanych positkéw
(stolowka, bar itp.) w okresie co najmniej nieprzerwanych 6 miesiecy dla co najmniej
40 osob dziennie;

- dysponuje osobami skierowanymi do realizacji zamoéwienia, co umozliwia jego realizacje
na odpowiednim poziomie jakosci, w szczegdlnosci odpowiedzialnych za $wiadczone ustugi,
w tym co najmniej:

- 1 osoba petniaca funkcje szefa kuchni,

- 1 osoba petniagca funkcje kucharza,

- 1 osoba petnigca funkcje pomocy kuchenne;j,

- 1 osoba petnigca funkcje kelnera.

Co najmniej 1 osoba powinna posiada¢ tytut zawodowy kucharza.

b) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, ze:
- jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej,
zwigzanej z przedmiotem zamowienia, na sume gwarancyjng co najmniej 200 000 zt.

2. Ocena spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu dokonana zostanie zgodnie
z formuta ,spetnia- nie spetnia” w oparciu o informacje ztozone przez wykonawcdw, zawarte
w dokumentach i oswiadczeniach wyszczegdlnionych ponize;j.

3. Zamawiajacy moze na kazdym etapie postepowania, uznaé, ze wykonawca nie posiada wymaganych
zdolnosci, jezeli zaangazowanie zasobdw zawodowych wykonawcy w inne przedsiewziecia gospodarcze
wykonawcy moze mie¢ negatywny wptyw na realizacje zamowienia.

4. W przypadku wykonawcow wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamédwienia, kazdy z warunkéw
udziatu w postepowaniu powinien spetniaé co najmniej jeden z tych wykonawcéw albo wszyscy
wykonawcy tacznie.

5. Wykonawca w celu potwierdzenia spetniania warunkéw, w stosownych sytuacjach oraz
w odniesieniu do konkretnego zaméwienia lub jego czesci, moze polegac¢ na zdolnosci zawodowej
innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nim stosunkéw prawnych.
Zamawiajacy informuje, ze ,stosowna sytuacja” nastapi wytacznie w przypadku kiedy:

1) wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach innych podmiotéw udowodni zamawiajacemu,
ze realizujgc zamowienie, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami tych podmiotow,
w szczegdlnosci przedstawiajac zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobdw na potrzeby realizacji zamdwienia.

2) w odniesieniu do warunku dotyczacego doswiadczenia, wykonawca moze polegac na zdolnosciach
innych podmiotdw, jezeli podmioty te realizuja ustugi, do realizacji ktorych te zdolnosci sa wymagane.

6. Zamawiajacy oceni, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci zawodowe
pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu oraz zbada,
czy nie zachodza wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt
12-23 i ust. 5 ust. 1-2 ustawy PZP.
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VII. Podstawy wykluczenia

Zamawiajacy wykluczy z postepowania wykonawce, wobec ktérego zajda przestanki wykluczenia,
o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 12-22 ustawy PZP. Dodatkowo Zamawiajgcy przewiduje wykluczenie
wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1-2 ustawy PZP.

VIIl. Wykaz oswiadczen lub dokumentéw jakie musza dostarczy¢ wykonawcy w celu
potwierdzenia spetniania warunkéw udziatlu w postepowaniu oraz braku podstaw wykluczenia.

1. Do oferty kazdy wykonawca dotacza:

1) formularz ofertowy wypetniony wg wzoru stanowigcego zatacznik nr 1 do ogtoszenia,

2) aktualne na dzien sktadania ofert oswiadczenie. Wzoér oswiadczenia stanowi zatacznik nr 2
do ogtoszenia,

3) petnomocnictwo (oryginat lub uwierzytelniony odpis) - w przypadku skfadania oferty przez
wykonawcdw ubiegajacych sie wspdlnie o udzielnie zamédwienia lub, gdy oferta podpisana jest przez
osobe (osoby) uprawniong (uprawnione) do reprezentowania na zewnatrz posiadajaca (posiadajace)
stosowne petnomocnictwo.

2. W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamdwienie przez wykonawcdw, oswiadczenie, o ktdérym
mowa w pkt 1.2 sktada kazdy z wykonawcow wspolnie ubiegajacych sie o zamédwienie.

3. Wykonawca, ktory powotuje sie na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku istnienia wobec
nich podstaw do wykluczenia oraz spetniania warunkéw - w zakresie, w jakim powotuje sie
na ich zasoby - warunkéw udziatu w postepowaniu sktada takze oswiadczenie, o ktorym mowa
w pkt 1.2, dotyczace tych podmiotéw.

4. Jezeli wykonawca nie ztozy oswiadczenia, o ktorym mowa w pkt 1.2, oswiadczen
lub dokumentédw potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy PZP,
lub innych dokumentéw niezbednych do przeprowadzenia postepowania, os$wiadczenia
lub dokumenty sa niekompletne, zawieraja btedy lub budza wskazane przez zamawiajacego watpliwosci,
zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetnienia, poprawienia w terminie przez siebie wskazanym,
chyba, ze mimo ich ztozenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu oraz konieczne bytoby
uniewaznienie postepowania.

IX. Inne dokumenty

1. Wykonawca przedtozy wraz z oferta jadtospis 10-dniowy dla diety zwyktej/lekkostrawnej, obejmujacy
co najmniej 3 positki dziennie.

2. Zawartos$¢ zatgczonych do oferty jadtospisow jest dla wykonawcy wigzaca w trakcie realizacji
zamodwienia, w tym urozmaicenie rozumiane jako:

- niepowtarzalno$¢ tresciowa positku podstawowego (np. $niadanie/obiad/kolacja) przez 5 dni
nastepujacych po sobie,

- niepowtarzalno$¢ tresciowa positku podstawowego (np. $niadanie/obiad/kolacja) przez 10 dni
nastepujacych po sobie,

- proponowane przez wykonawce dodatkowe positki, ponad minimalne wymagania Zamawiajacego:
drugie $niadanie/podwieczorek.

3. Jezeli wykonawca zaoferuje dodatkowy positek (ponad zakres podstawowy dla diety
zwykiej/lekkostrawnej), w postaci drugiego $niadania lub/i podwieczorku, powinien zamiesci¢ taka
informacje w formularzu ofertowym, stanowigcym zatacznik nr 1 do ogtoszenia. W takim przypadku
zapewni codzienne podawanie zadeklarowanego positku dodatkowego, przez caty okres realizagji
umowy, jako staty element jadtospisu. Podobnie, w przypadku zadeklarowania ww. niepowtarzalnosci
positkdw, stanowiacych zakres podstawowy zamoéwienia.

X. Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z wykonawcami:

1. W korespondencji kierowanej do zamawiajacego wykonawca winien postugiwaé sie numerem
ewidencyjnym postepowania, wskazanym w ogtoszeniu.



Znak postepowania: DAG.261.26.2020
2. Komunikacja miedzy Zamawiajgcym a wykonawcami odbywac sie bedzie za posrednictwem operatora
pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. — Prawo pocztowe, osobiscie,
za posrednictwem postanca, faksu lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej w rozumieniu
ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o swiadczeniu ustug droga elektroniczna.

3. Zawiadomienia, oswiadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane przez wykonawce pisemnie
winny by¢ sktadane na adres: Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie ul. Leonida
Teligi 4, 75-206 Koszalin.

4. Zawiadomienia, oswiadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane przez wykonawce droga
elektroniczng winny by¢ kierowane na adres: dps@dpskoszalin.pl, a faksem - na numer 94 717 08 99.

5. Wszelkie zawiadomienia, oswiadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane za pomoca faksu
lub w formie elektronicznej wymagaja, na zadanie kazdej ze stron, niezwtocznego potwierdzenia faktu
ich otrzymania.

6. W przypadku braku potwierdzenia otrzymania wiadomosci przez wykonawce, Zamawiajacy
domniemywa, iz pismo wystane przez zamawiajacego na numer faksu lub adres poczty elektronicznej,
zostato mu doreczone w sposob umozliwiajacy zapoznanie sie wykonawcy z trescig pisma.

7. Tres¢ ztozonej oferty musi odpowiadacd tresci niniejszego ogtoszenia. Oferta, ktorej tresé nie bedzie
odpowiadac tresci ogtoszenia, zostanie odrzucona.

8. Wykonawca moze zwrocic¢ sie do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci ogtoszenia.

9. Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci ogtoszenia wptynie na 2 dni przed uptywem terminu skfadania
ofert, zamawiajagcy moze pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania. Wniosek, ktory wptynie
do zamawiajacego w terminie sktadania ofert, pozostawiony bedzie bez rozpoznania.

10. W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescia ogtoszenia, a trescig udzielonych wyjasnien,
jako obowiazujaca nalezy przyjac tres¢ udzielonych wyjasnien.

11. Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy zamiesci w Biuletynie Informacji Publicznej
Zamawiajacego.

12. W uzasadnionych przypadkach, przed uptywem terminu sktadania ofert, Zamawiajacy moze zmienic
tre$¢ ogtoszenia o zamowieniu. Dokonang zmiane tresci Ogtoszenia o zamdwieniu Zamawiajacy zamiesci
w Biuletynie Informacji Publicznej Zamawiajacego.

13. Jezeli w wyniku zmiany tresci Ogtoszenia o zamowieniu bedzie niezbedny dodatkowy czas
na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiajacy przedtuzy termin sktadania ofert i informacje o tym
zamiesci w Biuletynie Informacji Publicznej.

14. Osoba uprawniona przez zamawiajagcego do porozumiewania sie¢ z wykonawcami w kwestiach
formalnych i merytorycznych jest:
- Irena Karasiewicz e-mail: irena.karasiewicz@dpskoszalin.pl.

15. Zamawiajacy nie udziela zadnych ustnych informacji, ani wyjasnien.

XI. Termin zwiazania oferta.

Wykonawca bedzie zwigzany ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna
sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.
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XIl. Opis sposobu przygotowania oferty.

1. Oferta musi zawiera¢ nastepujace oswiadczenia i dokumenty:

1) wypetniony formularz ofertowy zgodnie z zatacznikiem nr 1 do ogtoszenisg;

2) o$wiadczenie wtasne wykonawcy zgodnie z zatgcznikiem nr 2 do ogtoszenia;

3) jadtospis dla diety zwyktej/lekkostrawnej, obejmujacy okres 10 kolejnych dni (na kazde Zadanie
oddzielnie).

2. Ztozenie oferty wyraza stanowcza wole wykonawcy do zawarcia umowy na warunkach okreslonych
w projekcie umowy.

3. Oferta musi by¢ sporzagdzona w jezyku polskim, na maszynie do pisania, komputerze lub inng trwata
i czytelng technika oraz podpisana przez osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy
w obrocie gospodarczym, zgodnie z dokumentem rejestrowym (ewidencyjnym) wykonawcy
i wymogami ustawowymi, i zaciggania zobowigzan wysokosci odpowiadajacej cenie oferty.

4. Jezeli osoba/osoby podpisujaca oferte dziata na podstawie petnomocnictwa, to z jego tresci musi
jednoznacznie wynikac uprawnienie tej osoby do podpisania oferty.

5. W przypadku podpisania oferty oraz poswiadczenia za zgodnos¢ z oryginatem kopii dokumentow
przez osobe niewymieniong w dokumencie rejestrowym (ewidencyjnym) wykonawcy, nalezy
do oferty dotaczy¢ stosowne petnomocnictwo w oryginale lub kopii poswiadczonej notarialnie.

6. Z treSci oswiadczen sktadanych przez petnomocnika wykonawcoéw wspdlnie ubiegajgcych sie
o udzielenie zamoéwienia publicznego musi wynika¢, w przypadku oswiadczenia o spetnianiu warunkow
udziatu w postepowaniu, ze petnomocnik sktada je w imieniu wykonawcy lub wykonawcédw spetniajacych
wspdlnie ww. warunki, a w przypadku oswiadczenia o braku podstaw do wykluczenia, musi wynika¢,
Ze petnomocnik sktada je w imieniu kazdego z tych wykonawcéw.

7. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym musza by¢ ztozone wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

8. Zaleca sig, zeby wszystkie zapisane strony oferty wraz z zatagcznikami byly ponumerowane i spiete
w trwaty sposob.

9. Oferta musi by¢ wypetniona w sposéb czytelny, niezmywalnym tuszem. Wszelkie poprawki lub zmiany
w tekscie oferty (réwniez przy uzyciu korektora) musza by¢ parafowane przez osobe podpisujaca oferte.

10. W przypadku sporzadzania oferty i zatacznikdw na innych drukach niz formularze zataczone
do niniejszej specyfikacji, nalezy zachowac jednolity uktad oraz peten zakres wymaganej przez
Zamawiajacego tresci.

11. Oferte wraz z zaftgcznikami nalezy umiesci¢ w zamknietym opakowaniu (kopercie) w sposéb
uniemozliwiajacy odczytanie zawartosci bez uszkodzenia tego opakowania i opatrzy¢ nazwa
i doktadnym adresem wykonawcy oraz oznakowa¢ nastepujaco:

.Oferta na Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie w 2021 r. - nie otwiera¢ przed uplywem terminu otwarcia ofert - nr postepowania
DAG.261.26.2020.”

12. Zamawiajacy informuje, ze zgodnie z art. 8 w zw. z art. 96 ust. 3 ustawy PZP oferty sktadane
w postepowaniu w sprawie zamowienia publicznego sa jawne i podlegaja udostepnieniu od chwili ich
otwarcia, z wyjatkiem informacji stanowiacych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy
z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz.U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503
z poézn. zm.), jesli wykonawca w terminie sktadania ofert zastrzegt, ze nie moga by¢ one udostepniane
i jednoczesnie wykazat, iz zastrzezone informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.

13. Zamawiajacy zaleca, aby informacje zastrzezone, jako tajemnica przedsiebiorstwa byty przez
wykonawce ztozone w oddzielnej wewnetrznej kopercie z oznakowaniem ,tajemnica przedsiebiorstwa”,
lub spiete oddzielnie od pozostatych, jawnych elementdw oferty. Brak jednoznacznego wskazania, ktore
informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa oznaczal bedzie, Ze wszelkie o$wiadczenia
i zaswiadczenia sktadane w trakcie niniejszego postepowania sa jawne bez zastrzezen.

14. Zastrzezenie informacji, ktére nie stanowig tajemnicy przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy
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o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane, jako bezskuteczne i skutkowad bedzie ich
odtajnieniem (uchwata SN z dnia 20 pazdziernika 2005 sygn. Ill CZP 74/05).

15. Do przeliczenia na PLN wartosci wskazanej w dokumentach ztozonych na potwierdzenie spetniania
warunku udziatu w postepowaniu, wyrazonej w walutach innych niz PLN, zamawiajacy przyjmie sredni
kurs publikowany przez Narodowy Bank Polski z dnia wszczecia postepowania.

16. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

Xlll. Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert.

1. Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajagcego: Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie ul. Leonida Teligi 4, 75- 206 Koszalin (sekretariat) w nieprzekraczalnym terminie do dnia
16.12.2020 r. do godziny 10:00.

2. Otwarcie ofert nastgpi w dniu, w ktérym uptywa termin sktadania ofert, t. 16.12.2020 r.
o godzinie 10:15, w siedzibie Zamawiajacego w Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie
ul. Leonida Teligi 4, 75- 206 Koszalin (pok. 41).

3. Wykonawca przed uptywem terminu sktadania ofert moze:

1) wprowadzi¢ zmiany, poprawki, modyfikacje i uzupetnienia do ztozonej oferty pod warunkiem,
Ze zamawiajacy otrzyma pisemne zawiadomienie o wprowadzeniu zmian przed terminem sktadania
ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi by¢ ztozone wedtug takich samych zasad,
jak sktadana oferta, tj. w kopercie odpowiednio oznakowanej napisem ,zmiana”. Koperty oznaczone
w ten sposob zostang otwarte przy otwarciu oferty wykonawcy, ktéry wprowadzit zmiany
i po stwierdzeniu poprawnosci procedury dokonania zmian, zostang dotaczone do oferty;

2) wycofa¢ oferte poprzez ztozenie pisemnego powiadomienia, wedtug tych samych zasad,
jak wprowadzenie zmian i poprawek, z napisem na kopercie ,wycofanie”. Koperty oznaczone w ten
sposéb, po potwierdzeniu poprawnosci procedury wycofania oferty i zgodnosci z danymi
zamieszczonymi na opakowaniu oferty tego wykonawcy, nie beda otwierane.

3. podczas otwarcia ofert podaje sie kwote jaka Zamawiajacy przeznaczyt na sfinansowanie zamowienia,
imie i nazwisko, nazwe (firme) oraz adres (siedzibe) Wykonawcy, ktdérego oferta jest otwierana, a takze
informacje dotyczace ceny oferty;

4. niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy zamieszcza na stronie internetowej informacje,
o ktérych mowa pkt 3.

5. Oferta, ktorej tresé nie bedzie odpowiadad tresci ogtoszenia, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy
PZP zostanie odrzucona.

6. Zamawiajacy poprawi w tresci oczywiste omytki pisarskie, rachunkowe, z uwzglednieniem
konsekwengji rachunkowy dokonanych poprawek oraz inne omyiki polegajace na niezgodnosci oferty

z ogtoszeniem o zamowieniu, niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty.

XIV. Opis sposobu obliczenia ceny.

1. Wykonawca okresla cene oferty poprzez wskazanie w formularzu ofertowym tacznej ceny ofertowe;j
brutto za realizacje zamowienia.

2. Wykonawca poda w ofercie ceny jednostkowe: za osobodzien, z podziatem na diety.
3. Cena oferty

Cena jest iloczynem ceny jednostkowej za osobodzien, liczby oséb oraz ilosci dni w okresie realizagji
zamowienia (365 dni).

Cena jednostkowa uwzglednia podziat na diety:

a) zwykita/lekkostrawna/bezbiatkowa

b) cukrzycowa/dna moczanowa/przecierana.

Wzér wyliczenia ceny oferty :

[(cena jednostkowa dla diety a x liczba oséb) + (cena jednostkowa dla diety b x liczba osdb)] x ilos¢ dni
w okresie realizacji zamowienia (365 dni) = cena oferty.
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Cena oferty powinna uwzgledniac:

- przyjecie minimum: 87 oséb; 49 diet zwykta/lekkostrawna/bezbiatkowa; 38 diet cukrzycowa/dna
moczanowa/przecierana

- przyjecie maksimum: 89 osoéb; 51 diet zwykta/lekkostrawna/bezbiatkowa; 38 diet cukrzycowa/dna
moczanowa/przecierana.

Kalkulacja ceny oferty stanowi ryzyko wykonawcy.

4. kaczna cena ofertowa brutto musi uwzgledniaé wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia,
zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia oraz wzorem umowy.

5. Ceny muszg by¢ podane i wyliczone w zaokragleniu do dwoch miejsc po przecinku.
6. Cena oferty winna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN).

7. Jezeli w postepowaniu ztozona bedzie oferta, ktérej wybor prowadzitby do powstania
u zamawiajgcego obowigzku podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug,
zamawiajacy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw
i ustug, ktory miatby obowiazek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. W takim przypadku wykonawca,
sktadajac oferte, jest zobligowany poinformowac zamawiajacego, ze wybdr jego oferty bedzie prowadzic
do powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe ustugi, ktérej swiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich wartos¢ bez kwoty podatku.

XV. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborze oferty/sposéb oceny
ofert.

1. OCENA OFERT

Zamawiajacy przyjmuje nastepujace kryteria oceny ofert:

- Cena - 60

- Sposéb realizacji zamowienia — 30

- Doswiadczenie — 10

1) Cena - wykonawca moze otrzymac w niniejszym kryterium maksymalnie 60 punktow.

Punktacja zostanie przyznana z zastosowaniem wzoru:
najnizsza cena
CeNA = =--==--=mmmmmmeemeeeee x 100 x 60%
cena oferty badanej
Punktacja bedzie liczona z doktadnosciag do dwdch miejsc po przecinku.

2) Sposob realizacji zaméwienia - wykonawca moze otrzymac¢ w niniejszym kryterium maksymalnie
30 punktéw.

W kryterium sposob realizacji zostang ocenione przyktadowe jadtospisy 10-dniowe dla diety
zwyktej/lekkostrawnej, zatgczone do ofert (dla kazdego Zadania oddzielnie w zaleznosci, na ktore
zadanie wykonawca ztozyt oferte).

Wymagany ilosciowo przez Zamawiajacego zakres podstawowy positkow obejmuje:
3 positki ($niadanie, obiad i kolacja).

a) Podkryterium: dodatkowy positek

Zasady punktacji w podkryterium dodatkowy positek:

- dodatkowy positek ponad zakres podstawowy: 6 pkt (za kazdy dodatkowy positek);

- brak dodatkowego positku: 0 pkt

Maksymalnie oceniane beda 2 positki ponad zakres podstawowy, np.:

- drugie $niadanie - przez drugie $niadanie rozumie sie stosunkowo lekki positek, sktadajacy sie
np. z kanapek, lekkich potraw (np. zupa mleczna) czy przekasek w rodzaju jogurtu lub twarozku
homogenizowanego.

- podwieczorek — przez podwieczorek rozumie sie lekka przekaske sktadajaca sie np. z owocédw
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lub kompozycji z owocdw, deserdw powstatych z potaczenia owocodw z kleikiem lub kaszka, kisieli
owocowych, potrawy z biatego sera, twarozki homogenizowane, potrawy z jaj (np. omlety, nalesniki).

b) Podkryterium urozmaicenie jadlospisu (niepowtarzalnos¢ tresciowa)

Przez niepowtarzalnosc treSciowa rozumie sie sytuacje, gdy co najmniej 2 pozycje tresciowe danego
positku (np. obiad tresciowo opisany w sposéb nastepujacy: zupa: krupnik; drugie danie: kotlet pozarski,
ziemniaki, suréwki: z marchewki, z kapusty) nie beda sie powtarzaty przez kolejno nastepujacych po sobie
5 lub 10 dni.

Zasady punktacji w podkryterium urozmaicenie jadtospisu (niepowtarzalnosé tresciowa):

- niepowtarzalnos$¢ tresciowa positku podstawowego: Sniadanie/obiad/kolacja przez 5 dni nastepujacych
po sobie: 3 pkt za kazdy positek (tgcznie 9 pkt),

- niepowtarzalnos¢ tresciowa positku podstawowego: $niadanie/obiad/kolacja przez 10 dni
nastepujacych po sobie: 3 pkt za kazdy positek (tacznie 9 pkt).

Przyktad:
Zawartos¢ jadtospisu Oferta1 | Oferta 2
dodatkowy positek ponad zakres podstawowy 1 positek | 2 positki
6 pkt 12 pkt
niepowtarzalnos$¢ positku podstawowego: sniadanie przez 5 dni kolejnych 3 pkt 3 pkt
dni
niepowtarzalnos$¢ positku podstawowego: sniadanie przez 10 dni kolejnych 3 pkt 3 pkt
dni
niepowtarzalnos$¢ positku podstawowego: obiad przez 5 kolejnych dni 3 pkt 3 pkt
niepowtarzalnos$¢ positku podstawowego: obiad przez 10 kolejnych dni 0 pkt 3 pkt
niepowtarzalnos$¢ positku podstawowego: kolacja przez 5 kolejnych dni 3 pkt 3 pkt
niepowtarzalnos¢ positku podstawowego: kolacja przez 10 kolejnych dni 3 pkt 3 pkt
tacznie: 21 pkt 30 pkt

3) Doswiadczenie - wykonawca moze otrzymac za niniejsze kryterium maksymalnie 10 punktow.

W  kryterium doswiadczenie Zamawiajacy dodatkowo oceni wykonanie od 2 do 10 ustug
gastronomicznych polegajacych na codziennym, statym przygotowywaniu i wydawaniu przygotowanych
positkow  (stotowka, bar itp.) w okresie co najmniej nieprzerwanych 6 m-cy dla
co najmniej 40 os6b dziennie kazda.

Ocenie poddane zostanie wytacznie doswiadczenie wykazane przez wykonawce w o$wiadczeniu.

Maksymalna oceniana w kryterium ilos¢ ustug: 10 ustug (jezeli wykonawca wykaze wiekszg ilo$¢ ustug,
Zamawiajacy oceni pierwsze 10 w kolejnosci).

Minimalny wymog Zamawiajgcego zostat okreslony w dziale VI pkt 1.2) ogtoszenia.

Jezeli wykonawca wykaze spetnianie minimalnego wymogu Zamawiajacego, tzn. wykonat 1 ustuge,
w niniejszym kryterium otrzyma: 0 pkt. (spetnianie warunku udziatu w postepowaniu nie jest
punktowane).

Punktacja w kryterium zostanie przyznana z zastosowaniem wzoru:

llo$¢ ustug w ofercie badanej ponad wymég minimalny
------------------------------------------------------------------------------------------------ x 100 x 10%
Najwieksza ilo$¢ ustug w ztozonych ofertach ponad wymég minimalny


https://pl.wikipedia.org/wiki/Deser
https://pl.wikipedia.org/wiki/Omlet
https://pl.wikipedia.org/wiki/Nale%C5%9Bniki
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Punktacja bedzie liczona z doktadnosciag do dwdch miejsc po przecinku.

2. Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktoérego oferta odpowiada¢ bedzie wszystkim
wymaganiom zamawiajacego i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o zasady punktacji.

3. Jezeli nie mozna wybraé najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert przedstawia
taki sam bilans kryteriow oceny, zamawiajacy wezwie wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia
ofert dodatkowych. Kryterium oceny ofert dodatkowych: cena.

2. Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktorego oferta odpowiada¢ bedzie wszystkim
wymaganiom zamawiajgcego i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o zasady punktacji.

3. Jezeli nie mozna wybraé najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert przedstawia
taki sam bilans kryteridw oceny, zamawiajacy wezwie wykonawcéw, ktérzy ztozyli te oferty, do ztozenia
ofert dodatkowych. Kryterium oceny ofert dodatkowych: cena.

4. W toku postepowania dopuszcza sie prowadzenie negocjacji w zakresie ceny oferty, jezeli cena
najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, jaka Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie
zamowienia. Negocjacje prowadzi sie z jednym wykonawca (jezeli w postepowaniu wptyneta jedna
oferta) lub wykonawcami, ktérzy ztozyli oferty.

5. Warunkiem prowadzenia negocjacji jest zaproszenie do negocjacji grona co najmniej
2 wykonawcow, ktdrzy ztozyli najkorzystniejsze oferty w postepowaniu lub, gdy wptyneta jedna ofert —
wykonawce, ktéry ztozyt oferte.

6. W przypadku prowadzenia postepowania z negocjacjami zawiadamia sie wykonawcow, ktdrzy ztozyli
oferty o:

1) wykonawcach zakwalifikowanych do negocjacji,

2) terminie negocjagji.

7. Dopuszcza sie przystapienie do negocjacji innego wykonawcy niz zakwalifikowani przez
Zamawiajacego - na wniosek tego wykonawcy. Warunkiem dopuszczenia innego wykonawcy jest
ztozenie przez niego wniosku nie pdzniej niz przed uptywem terminu negocjacji i otrzymanie zaproszenia
od zamawiajacego.

8. Negocjacje uwaza sie za przeprowadzone, jezeli co najmniej jeden zaproszony wykonawca ztozy
tansza oferte.

9. W przypadku, gdy w odpowiedzi na zaproszenie do negocjacji zamawiajacy nie uzyska tanszej oferty,
wyboru oferty dokonuje sie w oparciu o oferty pierwotne lub uniewaznia sie postepowanie
w okolicznosciach w art. 93 ustawy PZP.

XVI. Informacje o formalnosciach, jakie powinny by¢ dopetnione po wyborze oferty, w celu
zawarcia umowy.

1. Osoby reprezentujgce wykonawce przy podpisywaniu umowy powinny posiada¢ ze soba dokumenty
potwierdzajace ich umocowanie do podpisania umowy, o ile umocowanie to nie bedzie wynikaé
z dokumentu rejestrowego lub dokumentéw zataczonych do oferty.

2. W przypadku wyboru oferty ztozonej przez wykonawcow wspodlnie ubiegajacych sie o udzielenie
zamowienia, zamawiajacy moze zadac przedstawienia umowy regulujacej wspotprace tych wykonawcédw.
Umowa taka winna okresla¢ strony umowy, cel dziatania, sposéb wspotdziatania, zakres prac
przewidzianych do wykonania kazdemu z nich, solidarng odpowiedzialnos¢ za wykonanie zamdwienia,
oznaczenie czasu trwania konsorcjum (obejmujacego okres realizacji przedmiotu zamédwienia, gwarangji
i rekojmi) oraz wykluczenie mozliwosci wypowiedzenia umowy konsorcjum przez ktéregokolwiek z jego
cztonkéw do czasu wykonania zamowienia.

3. Przed podpisaniem umowy przedtozy Zamawiajacemu Wykaz pracownikéw, skierowanych
do realizacji zamdwienia, zatrudnionych na umowe o prace.
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4. Przed podpisaniem umowy Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu polise lub inny dokument
potwierdzajacy, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, zwigzanej z przedmiotem zamdwienia, na sume gwarancyjna
odpowiednio do Zadania, na ktére wykonawca ztozyt oferte. Jezeli termin objecia ochrona
ubezpieczeniowa uptywa w trakcie realizacji umowy o zamdwienie publiczne, Wykonawca zobowigzany
jest do przedtozenia Zamawiajgcemu polisy lub innego dokumentu potwierdzajacego zawarcie umowy
ubezpieczenia
w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na kolejny okres, na warunkach, okreslonych przez
Zamawiajacego w przedmiotowym postepowaniu.

5. Zawarcie umowy w sprawie zamoéwienia nastagpi zgodnie ze wzorem, stanowigcym zatgcznik nr 3
(dla kazdego Zadania stosuje sie odpowiednio).

6. W przypadku, gdy wykonawca, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla sie
od zawarcia umowy, Zamawiajacy wybierze oferte najkorzystniejsza sposréd pozostatych ofert, bez
przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba, ze zachodza przestanki uniewaznienia
postepowania, o ktérych mowa w art. 93 ustawy PZP.

XVII. Zataczniki do ogtoszenia.
— formularz ofertowy zatacznik nr 1 do ogtoszenia ;

— os$wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia i spetnieniu warunkéw udziatu
w postepowaniu — zatacznik nr 2 do ogtoszenia;
— projekt umowy — zatacznik nr 3 do ogtoszenia.
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KLAUZULA INFORMACYJNA DOT. PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z 27.04.2016r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwiagzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.U. UE L 119, s. 1) — dalej RODO - informujemy, ze:

Administrator danych:

Administratorem danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie
z siedziba przy ul. Leonida Teligi 4 w Koszalinie, adres e-mail: dps@dpskoszalin.pl, tel. 94 717 08 90.

Inspektor Ochrony Danych:

Inspektorem ochrony danych jest Tomasz Stola. Kontakt z inspektorem  jest realizowany
za posrednictwem adresu mailowego iodo@dpskoszalin.pl oraz poprzez korespondencje na adres
Administratora z dopiskiem ,Inspektor ochrony danych”.

1. Celei podstawy przetwarzania
Jako Administrator bedziemy przetwarza¢ Pani/Pana dane osobowe na podstawie obowiazujacych
przepiséw prawa, zawartych uméw i udzielonej zgody w celu zwigzanym z przedmiotowym
postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego o wartosci zamdwienia nieprzekraczajacej
wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 750 000 EURO na Swiadczenie ustug gastronomicznych
dla Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 roku.

2. Okres przetwarzania danych
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celéw
przetwarzania, lecz nie krocej niz okresy wynikajace z przepisow prawa regulujace niezbedne okresy
przetwarzania. Dane osobowe przetwarzane na podstawie przepiséw prawa, beda przechowywane
przez czas wskazany w Rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministréw z dnia 18 stycznia 2011 r. w sprawie
instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych wykazow akt oraz instrukcji w sprawie organizadji
i zakresu dziatania archiwow zaktadowych. W przypadku postepowania o udzielenie zamdwienia
publicznego dane beda przetwarzane przez okres do 5 petnych lat.

3. Odbiorcy danych
Do Pani/Pana danych osobowych moga tez mie¢ dostep podmioty upowaznione do odbioru danych
osobowych na podstawie odpowiednich przepiséw prawa oraz inne podmioty uczestniczace
w procesach niezbednych do realizacji postepowania. Dane moga by¢ powierzone celem
przetwarzania przez podmioty wspierajgce funkcjonowanie Administratora, np. Kancelaria Radcy
Prawnego, firma serwisujaca oprogramowanie i infrastrukture IT, wytacznie podstawie stosownej
umowy powierzenia przetwarzania. Administrator nie przekazuje danych osobowych
przetwarzanych w swoich zbiorach do panstw trzecich, ani zadnych organizacji miedzynarodowych.
Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda réwniez osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 6 Ustawy z dnia 6 wrzesnia 2001 r. o dostepie
do informagji publicznej (Dz.U.2019.0.1429 t,j.).

4. Zgodnie z RODO, przystuguje Pani/Panu:

a) w kazdej chwili przystuguje prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych
osobowych; Administrator danych osobowych przestanie przetwarza¢ Pani/Pana dane
osobowe w celach wskazanych w pkt 1, chyba, ze w stosunku do tych danych istniejg prawnie
uzasadnione podstawy, ktore s3 nadrzedne wobec Pani/Pana interesow, praw
i wolnosci lub dane beda niezbedne do ewentualnego ustalenia, dochodzenia lub obrony
roszczen,

b) prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii,

c) prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych,

d) prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego — Urzad Ochrony Danych Osobowych
(Warszawa, ul. Stawki 2).


mailto:dps@dpskoszalin.pl

5.
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Informacja o wymogu/dobrowolnosci podania danych
Podanie danych jest obowigzkowe w sytuacji, gdy przestanke przetwarzania stanowi przepis prawa.
Podanie danych ma charakter dobrowolny, jesli jest niezbedne do zawarcia umowy
lub przetwarzania na podstawie udzielonej zgody. Nie podanie danych osobowych w przypadku
postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego skutkuje brakiem mozliwosci udziatu
w postepowaniu.
Profilowanie i zautomatyzowane podejmowanie decyzji
W procesie przetwarzania danych osobowych Administrator danych osobowych nie podejmuje
decyzji w sposdb zautomatyzowany, z uwzglednieniem profilowania, w oparciu o dane przekazane
do przetwarzania.
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Zatacznik 1 do ogtoszenia

FORMULARZ OFERTOWY

Dla Domu Pomocy Spotecznej
~Zielony Taras” w Koszalinie

na realizacje zamoéwienia publicznego

Nazwa i adres Wykonawcy

Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej
.Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 roku

AAIES ©-MNAIL bbbkttt
WSZELKA KORESPONDENCJE w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowaé na adres:
1. SKEADAM/SKEADAMY OFERTE na wykonanie przedmiotu zamdwienia w zakresie okreslonym
w Ogtoszeniu o zamdwieniu.

2. OSWIADCZAM/OSWIADCZAMY, ze:

- zapoznatem/zapoznalismy sie z opisem przedmiotu zamdwienia, postanowieniami umowy i nie wnosze
do nich zastrzezen, w razie wybrania naszej oferty zobowigzujemy sie do realizacji zamoéwienia na
okreslonych warunkach,

- zdobytem/zdobylismy wszelkie informacje niezbedne do przygotowania niniejszej oferty,

- oferowana cena obejmuje wszelkie koszty z tytutu nalezytej oraz zgodnej z obowigzujacymi przepisami
realizacji przedmiotu zamowienia,

- akceptuje warunki ptatnosci 14 dni od przedtozenia Zamawiajgcemu faktury

- termin zwiagzania ofertg wynosi 30 dni

3. OFERUJE/OFERUJEMY wykonanie przedmiotu zaméwienia za cene................... zt brutto facznie
(stownie ztotychi.....ooeeiiieee, ).

Cena ta obejmuje cene jednostkowa za osobodzien w wysokosci:

1) e zt brutto (diety zwykta/lekkostrawna/bezbiatkowa) .

2) e zt brutto (dieta cukrzycowa/dna moczanowa/przecierana) .

4. OFERUJE/OFERUJEMY, jako staty element jadtospisu (w cenie oferty):
1) dodatkowy positek dla diety zwyktej/lekkostrawnej (ponad zakres podstawowy):
- drugie $niadanie w godz. ........cccocovvininiieccnnnnn.

- podwieczorek w godz. ..o

2) niepowtarzalnosc tresciowa positku podstawowego przez 5 dni nastepujacych po sobie:
ettt (nalezy wpisa¢ wtasciwy positek lub positki: Sniadanie/obiad/kolacja)

3) niepowtarzalno$¢ tresciowa positku podstawowego przez 10 dni nastepujacych po sobie:
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s (nalezy wpisa¢ wtasciwy positek lub positki: $niadanie/obiad/kolacja)
co potwierdza tresc jadtospisu zatgczonego do oferty.

5. INFORMUIJE/INFORMUJEMY, ze w okresie realizacji zamowienia zatrudnia¢ bede/bedziemy
na umowe o prace nastepujace osoby odpowiedzialne za realizacje zamdwienia, w tym:

e osoba/y petniaca funkcje szefa kuchni,

...... osoba/y petnigca funkcje kucharza,

...... osoba/y petnigca funkcje pomocy kuchennej,

ST osoba/y petnigca funkcje kelnera.

(Nalezy wypetnic, jezeli wykonawca posiada taki zaséb na etapie sktadania oferty).

6. PODWYKONAWCY
Podwykonawcom zamierzam powierzyc¢:

Czes¢ zamowienia, ktora wykonawca Firma/nazwa i adres podwykonawcy, ktéremu
zamierza powierzy¢ podwykonawcy wykonawca zamierza powierzy¢ czes¢
zamowienia

7. Integralng czes¢ oferty stanowia nastepujace dokumenty:

Wykonawcy)



Zatacznik 2 do ogtoszenia

OSWIADCZENIE WEASNE WYKONAWCY

O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENI | SPEENIANIU WARUNKOW UDZIALU
W POSTEPOWANIU

Przystepujac do postepowania na
Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej
.Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 roku

Dziatajac W imi€NiU WYKONAWCY: ...c.cvimieeiiiiicieiri ettt ettt ettt sttt

(podad nazwe i adres wykonawcy)

Oswiadczam, ze na dzien sktadania ofert nie podlegam wykluczeniu z postepowania i spetniam warunki
udziatu w postepowaniu.

W przedmiotowym postepowaniu zamawiajacy, zgodnie z art. 24 ust. 1 pkt 13-22 ustawy PZP wykluczy:

- wykonawce, ktéry nie wykazat spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu lub nie wykazat braku
podstaw do wykluczenia;

- wykonawce bedacego osoba fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) o ktérym mowa w art. 165a, art. 181-188, art. 189a, art. 218-221, art. 228-230a, art. 2503, art. 258 lub art.
270-309 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. - Kodeks karny lub art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia 25 czerwca
2010 r. o sporcie,

b) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. - Kodeks
karny,

c) skarbowe,

d) o ktérym mowa w art. 9 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania
pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej;

- wykonawce, jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspdlnika spofki
w spotce jawnej lub  partnerskiej albo komplementariusza w  spdtce  komandytowej
lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za ww. wykroczenie;

- wykonawce, wobec ktorego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjna
o zaleganiu z uiszczaniem podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, chyba
ze wykonawca dokonat ptatnosci naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne
lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wiazace porozumienie w sprawie sptat tych
naleznosci;

- wykonawce, ktéry w wyniku zamierzonego dziatania lub  razacego niedbalstwa wprowadzit
zamawiajacego w btad przy przedstawieniu informacji, ze nie podlega wykluczeniu, spetnia warunki udziatu
w postepowaniu lub kryteria selekgji, lub ktory zatait te informacje lub nie jest w stanie przedstawic
wymaganych dokumentow;




- wykonawce, ktory w wyniku lekkomysinosci lub niedbalstwa przedstawit informacje wprowadzajace
w btad zamawiajagcego, mogace miec istotny wptyw na decyzje podejmowane przez zamawiajacego
w postepowaniu o udzielenie zamdwienia;

- wykonawce, ktéry bezprawnie wptywat lub prébowat wptyna¢ na czynnosci zamawiajacego
lub pozyskac informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w postepowaniu o udzielenie zamédwienia;

- wykonawce, ktéry brat udziat w przygotowaniu postepowania o udzielenie zamdwienia lub ktérego
pracownik, a takze osoba wykonujgca prace na podstawie umowy zlecenia, o dzieto, agencyjnej
lub innej umowy o $wiadczenie ustug, brat udziat w przygotowaniu takiego postepowania, chyba
ze spowodowane tym zakidcenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny sposdb niz przez
wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu;

- wykonawce, ktory z innymi wykonawcami zawart porozumienie majace na celu zaktécenie konkurencji
miedzy wykonawcami w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, co zamawiajacy jest w stanie wykazac¢ za
pomoca stosownych srodkdéw dowodowych;

- wykonawce bedacego podmiotem zbiorowym, wobec ktérego sad orzekt zakaz ubiegania sie
o zamowienia publiczne na podstawie ustawy z dnia 28 pazdziernika 2002 r. o odpowiedzialnosci
podmiotéw zbiorowych za czyny zabronione pod grozbga kary;

- wykonawce, wobec ktdérego orzeczono tytutem srodka zapobiegawczego zakaz ubiegania sie
o zaméwienia publiczne;

Ponadto zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ wykluczenia wykonawcy:

- w stosunku, do ktérego otwarto likwidacje, w zatwierdzonym przez sad uktadzie w postepowaniu
restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez likwidacje jego majatku lub sad
zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie art. 332 ust. 1 ustawy z dnia 25 maja 2015 r. - Prawo
restrukturyzacyjne lub ktérego upadtos$¢ ogtoszono, z wyjatkiem wykonawcy, ktéry po ogtoszeniu upadtosci
zawart uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie przewiduje zaspokojenia
wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego, chyba, ze sad zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie art.
366 ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. - Prawo upadtosciowe;

- ktéry w sposéb zawiniony powaznie naruszyt obowigzku zawodowe, co podwaza jego uczciwos(,
w szczegolnosci gdy wykonawca w wyniku zamierzonego dziatania lub razacego niedbalstwa nie wykonat
lub nienalezycie wykonat zamdwienie, co zamawiajacy jest w stanie wykaza¢ za pomocag stosownych
srodkéw dowodowych.

Wykonawca ubiegajacy sie o przedmiotowe zamdwienie musi spetnia¢  warunki udziatu
w postepowaniu dotyczace:

1. Zdolnosci technicznej lub zawodowe;.

1) doswiadczenie — warunek ten zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, Ze posiada doswiadczenie
umozliwiajgce realizacje zamdéwienia na odpowiednim poziomie jakosci, w szczegdlnosci w okresie ostatnich
trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy -
w tym okresie wykonat co najmniej:

1 ustuge gastronomiczng polegajgcg na codziennym, statym ( stacjonarnym przygotowywaniu
[ wydawaniu przygotowanych positkéw (stotowka, bar itp.) w okresie co najmniej nieprzerwanych
6 miesiecy dla co najmniej 40 os6b dziennie.

Oswiadczam/oswiadczamy, ze reprezentowana przez nas firma zrealizowata w okresie ostatnich trzech lat
przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy -
w tym okresie, nastepujace ustugi:




Lp. Przedmiot ustugi Okres realizacji Liczba oséb Podmiot, na rzecz
ustugi objetych ustuga | ktdérego ustuga zostata
wykonania

2) dysponowanie osobami skierowanymi do realizacji zamowienia - warunek ten zostanie spetniony, jezeli
wykonawca wykaze, Ze dysponuje co najmniej:

- 1 osobg petnigcg funkcje szefa kuchni,

- 1 osobg petnigcg funkcje kucharza,

- 1 osobg petnigcg funkcje pomocy kuchennej,

- 1 osobg petnigcg funkcje kelnera.

Co najmniej 1 osoba powinna posiadac tytut zawodowy kucharza.

Oswiadczam/ o$wiadczamy, ze dysponuje/dysponujemy osobami skierowanymi do realizacji zaméwienia,
odpowiadajagcymi  za $wiadczone ustugi oraz w okresie realizacji zamdwienia beda
one zatrudnione na umowe o prace:

Lp. Imie i Zakres Kwalifikacje Doswiadczenie Podstawa
nazwisko powierzonych zawodowe, od m-c/rok do m-c/rok | dysponowania osoba
czynnosci uprawnienia i przez wykonawce
wyksztatcenie (umowa o prace,

zaséb wihasny)

2. Sytuacji ekonomicznej i finansowej.

1) ubezpieczenie - Wykonawca spetni warunek, jeZeli wykaze, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, zwigzanej z przedmiotem zaméwienia,
na sume gwarancyjng co najmniej: 200 000 zt.

Oswiadczam/oswiadczamy, Ze jestem ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, zwigzanej z przedmiotem zamodwienia, na sume gwarancyjna

W WYSOKOSC v
numMer dokUmentu .......cccooviiiiiiiieiccceec e,

termin objecia ochrong ubezpieczeniowa .........ccccecvvvvrvrncncne.




Informacja w zwigzku z poleganiem na zasobach innego podmiotu
Oswiadczam, ze
1) w celu wykazania spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, dotyczacych:
....................................................................................... , okredlonych przez Zamawiajgcego, polegam na

2) w stosunku do ww. podmiotow, na ktérych zasoby powotuje sie w niniejszym postepowaniu nie
zachodza podstawy wykluczenia z postepowania.
3) w stosunku do nastepujacych podmiotéw, bedacych podwykonawcami:

nie zachodza podstawy wykluczenia z postepowania.

Oswiadczenie dotyczace podanych informacji
Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sg aktualne i zgodne
z prawda oraz zostaly przedstawione z petng swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia Zamawiajacego
w btad, przy podawaniu tych informacgji.

miejscowos¢

piecze¢ wykonawcy




zawarta w dniu .......ccoceeee. w Koszalinie pomiedzy:

Gminag Miasto Koszalin ul. Rynek Staromiejski 6-7, 75-007 Koszalin NIP: 6692385366 — Dom Pomocy
Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie z siedzibg ul. Leonida Teligi 4, 75-235 Koszalin,
reprezentowany przez;

Grazyne Sienkiewicz — Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie, dziatajacego
na podstawie Petnomocnictwa Prezydenta Miasta Koszalina, zwanym dalej ,Zamawiajacym”,

.................................................... , Z siedzibg ......ccoceceeveeeveveeeeeee, NIP ..o, W imiieniu i na rzecz,
ktorej dziata: .....cccoovvveieiiinnn , zwanym dalej ,Wykonawca”,
za$ wspolnie zwanymi w dalszej czesci umowy ,stronami”,

w rezultacie dokonania wyboru oferty Wykonawcy, ztozonej w postepowaniu o udzielenie zamowienia
publicznego prowadzonym na podstawie art. 1380 ust. 2-4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamdwien publicznych, zostata zawarta umowa nastepujacej tresci:

§1

1. Nazwa nadana zamoéwieniu: ,Swiadczenie ustug gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej
.Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 r.”
2. Zamawiajacy zleca, a wykonawca przyjmuje do wykonania ustuge polegajaca
na przygotowywaniu positkéw w siedzibie Zamawiajacego oraz ich podawaniu mieszkancom Domu
Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie (zwanym dalej DPS), dalej: ,przedmiot umowy”.
3. Wykonawca zapewnia, ze bedzie przygotowywat positki w siedzibie Zamawiajacego.
4. Wykonawca oswiadcza, ze zapoznat sie z przedmiotem zamdwienia i nie wnosi zastrzezen
co do jego zakresu oraz, ze uwzglednit w cenie oferty wszystkie posiadane informacje o przedmiocie
zamodwienia.

§2
1. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac dla maksymalnie 89 mieszkancow Domu Pomocy
Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie (wedtug stanu na dzien 30 listopada 2020 r.: 76 mieszkancow.
Liczba oséb do wyzywienia w trakcie realizacji niniejszej umowy moze okresowo ulega¢ zmianie, ale nie
przekroczy liczby maksymalnej 89 osdb. Szacunkowa liczba positkéw objeta zamowieniem wynosi
ok. 97.455 positkdw, tj. 32.485 osobodni, w tym co najmniej 3 positki dziennie dla maksymalnie 89 oséb
w okresie od 01.01.2021 do 31.12.2021 (365 dni), z zastrzezeniem, ze podana ilos¢ positkdw jest iloscig
szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu o ok. 2%. Positki podawane beda o ustalonych porach dnia.
Zamowienie obejmuje co najmniej trzy positki podstawowe dziennie:

1) $niadanie: godz. 8:00 — 10:00,
2) obiad: godz. 13:00 - 15:00,
3) kolagja: godz. 17:00 — 19:00,

oraz obowigzkowe dodatkowe positki, z uwzglednieniem positkow dietetycznych, zaleconych przez
lekarza, (np. w przypadku diety cukrzycowej drugie $niadanie i podwieczorek), a takze oferowane przez
Wykonawce positki dodatkowe dla diety zwyktej/lekkostrawnej/bezbiatkowej.

1.1. Zgodnie z oferta z dnia ., Wykonawca zapewni, ze dla diety
zwyktej/lekkostrawnej/bezbiatkowej:

1) nastepujacy positek podstawowy nie bedzie powtarzat sie tresciowo przez 5 kolejnych dni:

2. Positki uwzgledniac beda:
- 3 razy w tygodniu réznorodny owoc, z uwzglednieniem sezonowosci,



- 3 razy w tygodniu deser (stodkie danie na koniec positku),

- 1 raz w tygodniu (niedziela) ciasto (oparte na bazie pieczenia przetworéw zbozowych - przede
wszystkim maki - cukru, jajek, ttuszczow i wody).

Do kazdego obiadu podawane beda 2 suréwki oraz kompot:

- suréwki powinny by¢ przyrzadzane z surowych warzyw lub owocow, dobrych jakosciowo, Swiezych,
zdrowych i nieuszkodzonych, jak réwniez blanszowanych, kwaszonych itp. Powinny byé drobno starte
na tarce o matych oczkach, w szczegdlnosci dotyczy to warzyw twardych, np. kapusta; nie dotyczy
mikséw przecieranych.

- kompot powinien by¢ przyrzadzany z gotowanych owocéw: swiezych lub suszonych.

UWAGA: Nie dopuszcza sie dostadzania kompotu sztucznymi stodzikami lub syropami,
w ktérych sktadzie sa:

- barwniki z grupy azowych (azorubina i czerwien koszenilowa),

- sztuczne stodziki (aspartam, cyklaminian sodu, sacharynian sodu, acesulfam K),

- benzoesan sodu.

3. Wsad do kotta powinien wynosic¢ nie mniegj niz: 13,00 zt.

4. Temperatura positkbw w momencie wydania powinna wynosié:

- zupy - minimum 75 °C (wewnatrz),

- gorace drugie danie - minimum 63 °C (wewnatrz).

Dopuszcza sie odstepstwo o ok. 3% w przypadku pomiaru temperatury po wydaniu na talerze.

5. Wymaga sie od Wykonawcy przygotowywania wyzywienia odpowiadajgcego poszczegdlnym dietom,
zgtaszanym przez Zamawiajacego.

Szczegotowy wykaz diet Zamawiajacy przekaze Wykonawcy przed przystapieniem do realizacji umowy.
W trakcie realizacji umowy informacje o ilosci positkow do wydania, z podziatem na diety, przekazywane
beda Wykonawcy przez osobe upowazniong ze strony Zamawiajacego: do godz. 11:00 dnia
poprzedzajacego ich wydanie oraz modyfikowane w zaleznosci od zmiany potrzeb: do godz. 8:00 dnia
biezacego, w ktérym positki beda wydawane.

6. Wykonawca bedzie przygotowywat i podawat positki w sposéb estetyczny, zgodnie z zasadami sztuki
kulinarnej oraz zgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie, a takze wymogami sanitarnymi dla
Zywienia zbiorowego.

7. Wartos¢ kaloryczna kazdego positku musi by¢ zgodna z normami i zasadami zywieniowymi Instytutu
Zywnosci i Zywienia oraz z zgodnie z obowigzujagcymi przepisami w tym zakresie, w szczegdlnosci
z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia.

8. Positki powinny pokrywac zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj. biatka
z przewaga pochodzenia zwierzecego, ttuszcze, witaminy oraz sole mineralne. Positki powinny by¢
urozmaicone — maksymalnie do 4 na 7 drugich dan w tygodniu (dla diety zwykiej/lekkostrawnej) beda
podawane ziemniaki (nalezy stosowac takze ryz, kasze, makarony).

9. Wykonawca zapewni positki lekkostrawne, przygotowywane na biezgco, wytacznie z produktéw
pierwszej jakosci i Swiezych (w szczegdlnosci warzyw i owocdw). Dopuszcza sie stosowanie mrozonych
warzyw i owocow w okresie wczesnowiosennym i zimowym.

10. Wykonawca nie bedzie stosowat dodatkowych preparatéw zastepczych oraz substangji
konserwujacych i zageszczajacych, w szczegdlnosci: preparatéw typu instant oraz gotowych produktow,
ktdre zostaty zakupione przez wykonawce (np. pierogi mrozone, klopsy, gotabki itp.).

11. Do pieczywa wykonawca podawac bedzie wytacznie masto swieze lub, jezeli wymaga tego dieta,
margaryne do smarowania oraz sery (UWAGA: ser nie moze zawiera¢ azotanu potasu w sktadzie)
i wedliny (UWAGA: wedliny nie powinny zawiera¢ dodatkdéw skrobi i soi). Pieczywo, wedliny, ser zotty,
ser biaty nalezy podawad swieze, pokrojone i rbwnomiernie roztozone na talerzach/w koszyczkach oraz
w jednakowej ilosci na kazdym stoliku. Pieczywo powinno by¢ zréznicowane (pieczywo biate, czarne,
wieloziarniste, butki). Suréwki nalezy podawac drobno starte (nie dotyczy miksdw przecieranych).
Cukier do kawy/herbaty nalezy podawaé oddzielnie.

UWAGA: Nie dopuszcza sie stosowania sztucznych stodzikéw lub syropow, w ktérych sktadzie sa:

- barwniki z grupy azowych (azorubina i czerwien koszenilowa),

- sztuczne stodziki (aspartam, cyklaminian sodu, sacharynian sodu, acesulfam K),


https://pl.wikipedia.org/wiki/Warzywa
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- benzoesan sodu.

12. Mieszkancom nalezy zapewnié¢ odpowiednig ilos¢ ptynéw miedzy positkami.

13. Do obowigzkéw Wykonawcy (na koszt wykonawcy) nalezy takze:

1) zapewnienie catodobowego dostepu do podstawowych produktéw zywnosciowych i napojéw (chleb,
ptatki, masto, mleko, herbata, ser lub wedlina itp.), w ktére wyposazac bedzie sukcesywnie tacznie trzy
.kuchnie podreczne” znajdujace sie na kazdej kondygnacji Domu (kuchnie podreczne stanowig aneksy
pokojéw dziennego pobytu i sg wyposazone m.in. w zestaw szafek do przechowywania produktow
i lodéwke) - zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 23 sierpnia 2012 r.
w sprawie domow pomocy spotecznej;

2) zapewnienie 2 razy w roku tradycyjnych positkéw w okresie Swiat Wielkanocnych oraz Swiat Bozego
Narodzenia, jako $wigteczny poczestunek, w ramach wyzywienia dla mieszkancow i zaproszonych gosci
(maksymalnie 93 osoby):

- Sniadanie Wielkanocne - moze obejmowaé w szczegdlnosci potrawy: jaja, biaty zur/biaty barszcz, biata
kietbasa, Sledz, jaja, wedliny, wielkanocne baby itp.

- Kolagja Wigilijna - moze obejmowac w szczegdlnosci: barszcz czerwony z uszkami/zupe grzybowa/zupe
rybna, potrawy z ryb, pierogi, gotabki, kluski, paszteciki itp.

Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajgcym. Rzeczywista liczba osob zostanie zgtoszona przez
Zamawiajacego z wyprzedzeniem. Koszt wyzywienia oséb niezgtoszonych przez Zamawiajacego nie
stanowi przedmiotu zaméwienia;

3) zapewnienie 1 raz w roku dwéch cieptych positkdw (np. zupa i bigos oraz kietbaska z rusztu i sztuka
miesa, np. piers z kurczaka oraz ciasto, owoce i napoje, a takze surowki/satatki) na impreze
okolicznosciowa organizowang w formie festynu dla mieszkancow i zaproszonych gosci
(maksymalnie 180 os6b). Menu Wykonawca bedzie ustalat z Zamawiajacym. Rzeczywista liczba oséb
zostanie zgtoszona przez Zamawiajacego z wyprzedzeniem. Koszt wyzywienia osob niezgtoszonych
przez Zamawiajacego nie stanowi przedmiotu zaméwienia.

4) doposazenie kuchni w drobny sprzet kuchenny oraz zapewnienie zastawy stotowej wielokrotnego
uzytku, w szczeg6lnosci: naczynia i sztuéce (uzywane podczas positkow), stuzace zardwno
do spozywania, jak i podawania potraw oraz napojow, w tym m.in. talerze, tacki, potmiski, sztuéce,
dzbanki, kubki itp. Positki i napoje nie moga by¢ podawane w zniszczonej zastawie, z peknieciami czy
Sladami obicia. Do picia herbaty/kawy/kompotu podawane maja by¢ kubki/szklanki. Stan ilosciowy
zastawy powinien by¢ dostosowany do ilosci 0os6b spozywajacych positek danego dnia (wykonawca
zadba, aby nie zabrakto talerzy, sztuécow, kubkow/szklanek itp.). Jezeli napoje beda podawane
w szklankach, powinny by¢ one wykonane w taki sposéb, aby zabezpieczaé uzytkownika przed
poparzeniem, tzn. materiat wykonania pozostaje w temperaturze pokojowej, oraz powinny posiadac
uchwyt. Kubki/szklanki powinny mie¢ pojemnosé¢ 250mI-300ml oraz powinny by¢ wykonane zgodnie
z koncepcja uniwersalnego projektowania, w szczegdlnosci: uzytecznosci dla 0os6b o rdéznej sprawnosci.
Zastawa stotowa powinna by¢ wykonana z materiatéw bezpiecznych i przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig, innych niz tworzywa sztuczne, z zastrzezeniem, ze Zamawiajacy dopuszcza stosowanie
dzbankéw do podawania napojéw/ termosdéw oraz tacek wykonanych z tworzyw sztucznych.
Dzbanki/termosy i tacki z tworzyw sztucznych powinny by¢ wykonane z materiatéw dopuszczonych
do uzytku na terenie UE oraz spetnia¢ w szczegodlnosci zasady ogolne bezpieczenstwa i obojetnosci dla
FCM okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004, zasady dobrego wytwarzania okreslone
w rozporzadzeniu (WE) nr 2023/2006 oraz zasady dotyczace sktadu FCM okreslone w rozporzadzeniu
(Vﬁi nr 10/2011. Ponadto powinny zawiera¢ oznakowanie:

5) przygotowywanie stotowki przed wydaniem positkdw (stoliki powinny by¢ czyste i na kazdym stoliku
powinny sta¢ chusteczki/serwetki do wycierania);

6) podawanie positkdw mieszkancom schodzacym na stotdwke, sprzatanie pomieszczenia stotdwki
po zakohczonych positkach, w tym dezynfekcja stolikow i krzeset oraz regularne wietrzenie
pomieszczenia stotéwki;

7) mycie i wyparzanie catosci kompletu naczyn, sztu¢coOw oraz usuwanie zabrudzen i osaddéw
(np. po herbacie);
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8) mycie wdzkdw kelnerskich;

9) rozwozenie positkéw na pietra (bez rozdawania) dla mieszkancow, ktdrzy nie schodza na stotéwke,
a nastepnie odbior wdzkoéw z brudnymi naczyniami badz termosami.

Podczas wydawania positkéw obiadowych dla mieszkancéw, ktérzy nie schodza na stotdwke,
uczestniczyé bedzie pracownik Zamawiajacego;

10) prowadzenie ewidencji ilosciowej wydawanych positkow;

11) przedstawianie do uzgodnienia Zamawiajgcemu co najmniej 10-dniowych jadtospisow,
obejmujacych wszystkie positki, z jednodniowym wyprzedzeniem, przed terminem ich obowigzywania.
Jadtospis zaakceptowany przez Zamawiajagcego uwaza sie za obowigzujacy w danym okresie (10 dni).
O ewentualnych zmianach w obowigzujgcym jadtospisie nalezy niezwtocznie powiadomic
Zamawiajacego. Jadtospisy powinny uwzglednia¢ gramature i kalorycznos¢ positkdéw oraz powinny by¢
urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw i technik kulinarnych, uwzglednia¢ sezonowos$é oraz
zawierac podziat na diete zwykta/lekkostrawng oraz cukrzycows;

12) regularne wywieszanie co najmniej jednodniowych jadtospiséw, aktualnych na dany dzien,
w miejscu wydawania positkow (na tablicy ogtoszen przed stotdwka), najpdzniej w terminie ich
obowigzywania do godz. 7:30. Dopuszcza sie mozliwos¢ dokonywania korekt w jadtospisie
w przypadku, gdy wykonawca nie moze przygotowac planowanego na dany dzieh positku z powodu
braku dostepnosci wtasciwych produktéw. Podstawa dokonania korekty moze by¢ wytacznie przyczyna
zewnetrzna. Fakt dokonania korekty nalezy zgtosi¢ Zamawiajacemu.

13) odbidér i zagospodarowanie we wiasnym zakresie odpaddéw zywieniowych, opakowaniowych
i innych wytworzonych przez wykonawce, zgodnie z obowiazujagcymi w tym zakresie przepisami.

§3

Termin wykonania przedmiotu umowy: do 31 grudnia 2021 r.

§4

1. kaczne wynagrodzenie Wykonawcy za wykonanie umowy, ustalone na podstawie oferty
zdnia ... , nie przekroczy kwoty .......... zt brutto tacznie (stownie: ........cococeiiivnnn 00/100).

2. Rozliczenia miedzy Zamawiajacym a Wykonawca beda dokonywane na podstawie ceny jednostkowej,
z zastrzezeniem, ze catkowite wynagrodzenie wykonawcy nie moze przekroczy¢ wynagrodzenia,
o ktéorym mowa w ust. 1, bez wzgledu na réznice w ilosci oséb do wyzywienia oraz liczby diet przyjetych
przez wykonawce do kalkulacji ceny oferty w stosunku do danych faktycznych.

3. Ustala sie nastepujace ceny jednostkowe za osobodzien:

" ereeeeee zt brutto - dieta zwykta/lekkostrawna/bezbiatkowa;

" eveeens zt brutto - dieta cukrzycowa/dna moczanowa/przecierana.

4. W przypadku, o ktérym mowa w § 2 ust. 13 pkt 2 i pkt 3 wynagrodzenie liczone bedzie na podstawie
stawki jednostkowej za osobodzien, okreslonej w ust. 3 i liczby mieszkancédw zgtoszonych
w danym dniu do wyzywienia (z uwzglednieniem diet).

Wynagrodzenie Wykonawcy moze wynies¢ maksymalnie:

(stawka jednostkowa z uwzglednieniem diet x liczba podopiecznych zgtoszonych w danym dniu
do wyzywienia).

W cenie oferty Wykonawcy zawiera sie przygotowanie 3 razy w roku positkéw w formie:

1) $wigtecznego poczestunku dla maksymalnie 93 oséb (§ 2 ust. 13 pkt 2) — 2 razy w roku (rzeczywista
liczba oséb zostanie zgtoszona przez Zamawiajacego w wyprzedzeniem),

2) pikniku dla maksymalnie 180 oséb (§ 2 ust. 13 pkt 3) — 1 raz w roku (rzeczywista liczba os6b zostanie
zgtoszona przez Zamawiajacego w wyprzedzeniem).

Zamawiajacy nie poniesie dodatkowych kosztow ponad koszt wyzywienia mieszkancédw zgtoszonych
do positku w danym dniu.

Koszt wyzywienia innych oséb niezgtoszonych przez Zamawiajgcego nie stanowi przedmiotu
zamowienia.

5. Wynagrodzenie, o ktéorym mowa w ust. 1 stanowi maksymalne wynagrodzenie Wykonawcy



i obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacjag umowy, w tym ryzyko wykonawcy z tytutu oszacowania
kosztoéw zwigzanych z realizacjg przedmiotu umowy, a takze oddziatywania innych czynnikdw majacych
lub mogacych mie¢ wptyw na te koszty.

6. Wynagrodzenie ptatne bedzie na rzecz Wykonawcy miesiecznie wg ceny jednostkowej, o ktérej mowa
w ust. 3, pomnozonej przez liczbe faktycznie wydanych positkbw w danym miesigcu,
z zastrzezeniem, ze catkowite wynagrodzenie wykonawcy nie moze przekroczy¢ ceny, o ktérej mowa
w ust. 1, bez wzgledu na réznice w ilosci os6b do wyzywienia oraz liczby diet przyjetych przez wykonawce
do kalkulacji w stosunku do danych faktycznych.

7. Wynagrodzenie ptatne bedzie na rachunek bankowy wskazany przez wykonawce, w terminie
14 dni od daty ztozenia przez wykonawce miesiecznego zestawienia, o ktéorym mowa w ust. 8
i doreczenia Zamawiajgcemu prawidtowo wystawionej faktury VAT, z zastrzezeniem, ze za wykonanie
kazdej czesci Wykonawca przedstawi oddzielne faktury.

8. Zatacznikiem do faktury bedzie miesieczne zestawienie zawierajace dzienne ilosci dostarczonych
positkdow potwierdzone przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego.

9. Kwota podatku naleznego wyliczona zostanie zgodnie z aktualnie obowigzujaca stawka wynikajaca
z ustawy o VAT.

10. Strony ustalaja, iz za dzien zaptaty beda traktowad dzien obciazenia rachunku bankowego
zamawiajgcego.

11. Strony ustalaja, iz Zamawiajagcy moze potraci¢ z wynagrodzenia wszelkie naleznosci pieniezne,
nalezne od Wykonawcy na podstawie niniejszej umowy, w tym w szczegdlnosci kary umowne,
przy czym potracenie umowne nie ogranicza w zaden sposéb prawa zamawiajacego do potracenia

ustawowego.
12. Strony ustalaja, ze Zamawiajacy moze potraci¢ z wynagrodzenia wszelkie naleznosci pieniezne,
nalezne od Wykonawcy na podstawie umowy dzierzawy ............... z dnia . , zawartej

w zwigzku ze $wiadczeniem ustug gastronomicznych przez Wykonawce na rzecz Zamawiajacego.

§5

1. Wykonawca oswiadcza, ze ma wystarczajagce doswiadczenie i kompetencje do realizacji przedmiotu
umowy oraz zobowiagzuje sie nalezycie wykona¢ niniejszg umowe.

2. Wykonawca oswiadcza, ze wykona przedmiot umowy zgodnie z przepisami prawa,
w szczegolnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia oraz zgodnie z obowigzujagcymi normami i wytycznymi Instytutu Zywnosci i Zywienia
w Warszawie.

3. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) przestrzegania przepisow dotyczacych warunkdédw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych, obowiazujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu
i dostarczaniu zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych, stawianych osobom prowadzacym
dziatalnos¢ w zakresie zbiorowego zywienia;

2) uzyskania pozytywnej oceny wtasciwego Inspektora Sanitarnego dla prowadzonego przez siebie
w DPS zaktadu obrotu zywnoscig (ze wzgledu na dzierzawienie pomieszczen kuchennych przez
Wykonawce).

3) zapewnienia odbioru i zagospodarowania odpadow zywieniowych, opakowaniowych i innych
wytworzonych przez wykonawce, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami,

4) prowadzenia ewidencji ilosciowej wydawanych positkow.

§6

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontrolowania organizacji zywienia oraz jakosci swiadczonych
ustug, w szczegolnosci:

1) kontroli produktéw do przetworzenia,

2) kontroli przebiegu produkcji w kuchni oraz jakosci przygotowywanych positkéw,

3) wgladu do ewidencji ilosciowej wydawanych positkéw, prowadzonej przez wykonawce,



4) wgladu do dokumentéw identyfikujacych dostawcéw wykonawcy,

5) wgladu do protokotu pokontrolnego, po kazdej kontroli sanitarnej kuchni.

2. Przygotowane positki moga zosta¢, przed wydaniem, sprawdzane pod wzgledem jakosciowym
i ilosciowym przez pracownika zamawiajgcego. Kontrola bedzie obejmowata:

1) ocene jakosci przygotowania i podawanie positkdw (w tym sprawdzenie jakosci i sktadu produktow
uzytych do ich przygotowania) ,

2) mozliwo$¢ oceny organoleptycznej poprzez degustacje,

3) sprawdzenie zgodnosci wydawanych positkow z jadtospisem,

4) sprawdzenie gramatury i temperatury.

Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajacego positki pod wzgledem jakosci i ilosci podlegaja
wymianie na koszt Wykonawcy.

3. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametrow okreslonych w umowie, kosztami
badania positku Zamawiajacy obcigzy Wykonawce.

4. Uprawnienia kontrolne Zamawiajacego obejmuja takze prawo do wydawania zalecen pokontrolnych.
5. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania sie do zalecen pokontrolnych Zamawiajacego.

§7

1. Wykonawca oswiadcza, ze wykona przedmiot umowy sitami wiasnymi, za pomocg zasobdw
osobowych, bedacych w jego dyspozycji bgdz wykonanie czesci zamdwienia: ........... powierzy
podwykonawcy, zgodnie z ofertq z dnia ........... Powierzenie czesci zamoéwienia podwykonawcy nie zwalnia
wykonawcy z odpowiedzialnosci za jego realizacje. Jezeli w trakcie realizacji zamdwienia nastgpi zmiana
podwykonawcy, Wykonawca powinien uzyska¢ zgode Zamawiajgcego na takg zmiane [ przedtozyc
do akceptacji Zamawiajqcego projekt umowy z podwykonawcq. Podwykonawca powinien spetniac te same
warunki, ktéore Zamawiajgcy postawit wobec Wykonawcy na etapie postepowania o udzielenie
zaméwienia.

2. Wykonawca nie moze zbywac na rzecz oséb trzecich wierzytelnosci powstatych w wyniku realizacji
niniejszej umowy.

3. Wykonawca jest zobowigzany informowaé Zamawiajacego niezwiocznie o zagrozeniach, ktére moga
mie¢ wptyw na realizacje niniejszej umowy oraz do wspdtdziatania z Zamawiajacym przy opracowywaniu
przedsiewzie¢ zapobiegajacych zagrozeniom.

4. Wykonawca bedzie realizowat umowe przy pomocy o0séb wskazanych w zatgczniku nr 1 do umowy
Wykaz pracownikéw”, zwanych dalej pracownikami.

5. Wykonawca zobowigzuje sig, ze w okresie realizacji umowy bedzie dokumentowat spetnianie warunku
udziatu w postepowaniu o udzielenie zamowienia, okreslonego w dziale VI pkt 1.2) lit. a) Ogtoszenia
0 zamoéwieniu - dysponowanie co najmniej:

- 1 osoba petnigca funkcje szefa kuchni,

- 1 osoba petnigca funkcje kucharza,

- 1 osoba petnigca funkcje pomocy kuchennej,

- 1 osoba petnigca funkcje kelnera

(co najmniej 1 osoba powinna posiada¢ tytut zawodowy kucharza), w postaci prowadzenia ,Wykazu
Pracownikéw”, stanowigcego zatagcznik do umowy.

6. Kazdorazowo na zadanie Zamawiajagcego, we wskazanym terminie, Wykonawca zobowigzuje sie
przedtozy¢ do wgladu kopie uméw o prace zawartych przez wykonawce z pracownikami,
potwierdzonych za zgodnos¢ z oryginatem, zakresu obowigzkéw pracownikéw lub raport stanu
zatrudnienia, w formie ,Wykazu pracownikow”.

7. Nie przedtozenie przez wykonawce, w terminie wskazanym przez zamawiajagcego kopii umoéw lub
raportu, o ktérym mowa w ust. 6, lub, jesli z przedtozonego raportu wynika¢ bedzie, ze wykonawca
nie spetnia warunku dysponowania osobami, o ktérym mowa w ust. 5, réwniez w chwili rozpoczecia
realizacji niniejszej umowy, bedzie traktowane jako niedopetnienie tego obowiazku.



§8

Wykonawca nie moze udostepnia¢ nikomu wiadomosci i informacji powzietych przy wykonywaniu
przedmiotu umowy, w tym informacji technicznych i organizacyjnych, dotyczacych drugiej strony,
niezaleznie od formy przekazania tych informacji i ich Zrédta. Informacje te stanowig informacje poufne
i nie moga by¢ udostepniane réwniez po zakonczeniu realizacji niniejszej umowy.

§9
1. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone osobom trzecim podczas
lub w zwigzku z wykonywaniem przedmiotu umowy przez Wykonawce lub jego pracownikow.
2. Odpowiedzialnos¢ Wykonawcy dotyczy szkdd rzeczywistych w mieniu Zamawiajgcego lub innych
0s0b, albo os6b trzecich, bedacych normalnymi nastepstwami naruszenia przez Wykonawce
obowigzkdéw wynikajacych z niniejszej umowy, z wtasnej winy badz z winy pracownikéw wykonawcy.
3. Wykonawca przyjmuje na siebie odpowiedzialnos¢ cywilng z tytutu zdarzen losowych oraz z tytutu
szkdd wyrzadzonych osobom lub w mieniu 0séb trzecich, powstatych podczas, w zwigzku lub przy okazji
wykonywania przedmiotu umowy i zobowigzuje sie do wyptaty odszkodowania z tego tytutu
w petnej wysokosci.
4. Zamawiajacy moze obcigzy¢ Wykonawce wartosciag powstatej szkody, a Wykonawca zobowiazuje sie
do pokrycia kosztow szkody.
5. Wycena szkody nastapi na podstawie cen obowiazujacych w dniu jej powstania, na podstawie
protokotu z przeprowadzonego uprzednio postepowania wyjasniajagcego, z udziatem przedstawiciela
wykonawcy, opisujacego przedmiot i zakres strat.
6. Zamawiajacy zastrzega prawo potracenia kosztéw szkody z biezagcego wynagrodzenia Wykonawcy,
na co wykonawca wyraza zgode.
7. Wyptata odpowiedniego $wiadczenia odszkodowawczego moze nastapi¢ z ubezpieczenia
od odpowiedzialnosci cywilnej Wykonawcy, przy czym, jezeli wysokos¢ szkody w mieniu Zamawiajacego
lub innych oséb, albo szkody wyrzadzonej na osobie trzeciej, przewyzsza wartos¢ odszkodowania,
otrzymang z zakladu ubezpieczen, a szkoda powstata z wytacznej winy Wykonawcy
lub jego pracownikéw, Wykonawca pokrywa petna wysokos¢ szkody.
8. Wykonawca oswiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej polisa nr ..................
z dnia .o Wykonawca zobowigzany jest do posiadania ubezpieczenia od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci, zwigzanej z przedmiotem zamowienia, przez caty okres
realizacji niniejszej umowy, Na SUMEe gWarancyjNa ......c.c.cooeeeeee. (nie mniejsza niz: 200.000,00 zi).
9. Jezeli okres objecia ochrong ubezpieczeniowg uptywa w trakcie realizacji zamdwienia, Wykonawca
zobowigzany jest do przedtoZzenia Zamawiajgcemu kolejnej polisy lub innego dokumentu,
potwierdzajgcego zawarcie umowy ubezpieczenia na warunkach, o ktérych mowa w ust. 8.
10. Zamawiajacy oswiadcza, ze mienie pozostawione w obiekcie jest objete ubezpieczeniem.

§10
1. Stronom przystuguje prawo do wypowiedzenia umowy z zachowaniem 2-miesiecznego okresu
wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiaca.
2. Zamawiajgcemu przystuguje prawo wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym,
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy, w szczegdlnosci gdy Wykonawca, pomimo wezwania
Zamawiajacego:
1) nie przystapit do realizacji umowy lub nie realizuje umowy nalezycie, w tym w szczegdlnosci:
- nie wydaje positkéw o ustalonych porach,
- wydaje positki niezgodnie z przedstawionym menu i nieodpowiednio dla zgtoszonych diet,
- wydaje positki niezgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie, w szczeg6lnosci z ustawa
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia,
- nie przestrzega przepiséw sanitarnych lub nie uzyskat pozytywnej oceny wtasciwego Inspektora
Sanitarnego dla prowadzonego przez siebie w DPS zaktadu obrotu zywnoscia,



2) zawart umowe z podwykonawca bez zgody Zamawiajacego, wyrazonej na pismie;

3) nie wykonat obowiazku, o ktérym mowa w § 9 ust. 9, we wskazanym terminie;

4) razaco naruszyt istotne postanowienia umowy,

5) nie wykazat spetniania warunku dysponowania osobami, o ktorym mowa w § 7 ust. 5.

3. W przypadku wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym Wykonawcy nie przystuguja
roszczenia z tytutu wypowiedzenia umowy przez Zamawiajacego.

4. W przypadku wypowiedzenia umowy z zachowaniem okresu wypowiedzenia Wykonawcy przystuguje
wynagrodzenie wytacznie za zrealizowang ustuge do uptywu terminu wypowiedzenia.

§11
1. W przypadku wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym z przyczyn lezacych po stronie
Wykonawcy, Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kare umowna w wysokosci 10.000,00 zt.
2. W przypadku wypowiedzenia umowy przez Wykonawce bez waznej przyczyny, Wykonawca zaptaci
zamawiajacemu kare umowna w wysokosci 5.000,00 zt.
3. W przypadku nie wykonania przez Wykonawce obowigzkéow okreslonych w niniejszej umowie,
Wykonawca zaptaci kare umowna w wysokosci 150,00 z4, za kazdy stwierdzony przypadek.
4. W przypadku, gdy Wykonawca nie realizuje nalezycie obowigzkéw okreslonych w niniejszej umowie,
Zamawiajacy moze zleci¢ wykonanie czesci umowy innemu podmiotowi na koszt Wykonawcy, do czasu
ustania przyczyny po stronie Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode, w szczegdlnosci:
1) przygotowanie menu, o ktérym mowa w § 2 ust. 13 pkt 11, ktére bedzie wigzace dla Wykonawcy, gdy
menu przygotowane i przedtozone Zamawiajagcemu przez Wykonawce zawiera btedy i nie jest zgodne
wytycznymi dla zgtoszonych przez Zamawiajgcego diet;
2) przygotowanie i wydanie positkow, gdy Wykonawca nie wydat wszystkich positkow lub nie dotrzymat
godzin wydania positkéw, o ktérych mowa w § 2 ust. 1.
5. W przypadku, gdy Wykonawca nie realizuje obowiazku, o ktorym mowa w § 2 ust. 13 pkt 4,
Zamawiajagcy moze zakupi¢ niezbedne wyposazenie (zastawa stotowa, kubki, sztuéce itp.),
odpowiadajace ilosci 0os6b zgtoszonych do wyzywienia, a kosztem jego zakupu obciazy¢ Wykonawce.
6. Obcigzenie Wykonawcy kosztami, o ktérych mowa w ust. 4-5 nie wyklucza natozenia na Wykonawce
kar umownych lub wypowiedzenia umowy.
7. Kary umowne oraz koszty, o ktdérych mowa w ust. 4-5 Zamawiajgcy potraci z wynagrodzenia
Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode.
8. Strony zastrzegajg sobie prawo do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogdlnych, o ile wartos¢
faktycznie poniesionych szkdd przekracza wysokosé kar umownych.

§12
1. Zamawiajacy przewiduje mozliwos$¢ zmiany postanowien niniejszej umowy, jezeli taczna warto$¢ zmian
jest nizsza niz 10% wartosci pierwotnej umowy, a zmiany te nie powodujg zmiany ogdélnego charakteru
umowy.
2. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany postanowien niniejszej umowy, jezeli koniecznos¢ zmiany
spowodowana jest okoliczno$ciami, ktérych Zamawiajacy, dziatajac z nalezyta starannoscia, nie mogt
przewidzie¢, o ile zmiana nie modyfikuje ogdlnego charakteru umowy, a wzrost ceny spowodowany
kazda kolejng zmiang nie przekracza 50% wartosci pierwotnej umowy.
3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany postanowien niniejszej umowy w zakresie realizagji
dodatkowych ustug od Wykonawcy, ktérych nie uwzgledniono w zamdwieniu podstawowym, o ile staty
sie niezbedne i zostaty spetnione tacznie nastepujace warunki:
1) wzrost ceny spowodowany kazda kolejng zmiang nie przekracza 50% wartosci pierwotnej umowy,
z wyjatkiem nalezycie uzasadnionych przypadkdw.
2) zmiana Wykonawcy spowodowataby istotng niedogodnos¢ lub znaczne zwiekszenie kosztéw
dla Zamawiajacego,
3) zmiana Wykonawcy nie moze zosta¢ dokonana z powoddéw ekonomicznych lub technicznych,
w szczegolnosci dotyczacych zamiennosci ustug w ramach zaméwienia podstawowego.



4. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zawieszenia $Swiadczenia w przypadku wystapienia
nadzwyczajnych okolicznosci o obiektywnym charakterze, niezaleznych od stron umowy. W takim
przypadku moze nastgpi¢ zawieszenia wykonania czesci umowy.

§13
1. Wszelkie spory mogace powstaé w zwigzku z wykonaniem niniejszej umowy rozpatrywane beda przez
sad powszechny, wtasciwy miejscowo dla Zamawiajacego.
2. Wszelkie zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
3. Jezeli postanowienia niniejszej umowy sag albo stang sie niewazne albo nieskuteczne, lub umowa
zawierac bedzie luke, nie narusza to waznosci i skutecznosci pozostatych postanowien umowy. Zamiast
niewaznych albo nieskutecznych postanowien lub jako wypetnienie luki obowigzywac¢ bedzie
odpowiednia regulacja, ktéra — jezeli tylko bedzie to prawnie dopuszczalne — w sposéb mozliwie bliski
odpowiadac bedzie temu, co Strony ustality albo temu, co by ustality, gdyby zawarty takie postanowienie,
pod warunkiem, ze jezeli catos¢ Umowy bez niewaznych albo nieskutecznych postanowien zachowuje
rozsadna tresc.
4. Integralng czes¢ niniejszej umowy stanowi oferta Wykonawcy ztozona w postepowaniu o udzielenie
zamowienia oraz tre$¢ opisu przedmiotu zamowienia zawarta w ogtoszeniu o zamowieniu.
5. W sprawach nieuregulowanych niniejszag umowa zastosowanie mie¢ bedg przepisy Kodeksu
cywilnego.
6. Umowe niniejsza sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.

Zamawiajacy Wykonawca



Zatacznik nr 1 do umowy
WYKAZ PRACOWNIKOW

Lp. Imie i nazwisko pracownika Powierzone Okres trwania
czynnosci/funkcja umowy o prace i
termin zawarcia

oswiadczenie wykonawcy/podwykonawcy w zakresie wypetnienia obowigzkow informacyjnych
przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO

Oswiadczam, ze wypetnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
wobec o0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem
w celu realizacji umowy na wykonanie zaméwienia publicznego pn. Swiadczenie ustug gastronomicznych
dla Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie w 2021 r.

(data i podpis
wykonawcy/podwykonawcy)

* Do obowigzkéw wykonawcy lub podwykonawcy wynikajacych z RODO nalezy w szczegdlnosci
obowiazek informacyjny przewidziany w art. 13 RODO wzgledem osoéb fizycznych, ktorych dane
osobowe dotycza i od ktorych dane te wykonawca bezposrednio pozyskat. Dotyczy to w szczegdlnosci
osoby fizycznej skierowanej do realizacji zaméwienia. Jednakze obowigzek informacyjny wynikajacy z art.
13 RODO nie bedzie miat zastosowania, gdy i w zakresie, w jakim osoba fizyczna, ktérej dane dotycza,
dysponuje juz tymi informacjami (vide: art. 13 ust. 4). Ponadto wykonawca wypetnia obowigzek
informacyjny wynikajacy z art. 14 RODO wzgledem oséb fizycznych, ktérych dane przekazuje
zamawiajagcemu i ktorych dane posrednio pozyskat, chyba ze ma zastosowanie co najmniej jedno z
wigczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO.



Zatacznik nr 2 do umowy
Klauzula informacyjna dotyczaca przetwarzania danych osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z 27.04.2016r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdine
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.U. UE L 119, s. 1) — dalej RODO - informujemy, ze:

1) Administrator danych:

Administratorem danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie
z siedziba przy ul. Leonida Teligi 4 w Koszalinie, adres e-mail: dps@dpskoszalin.pl, tel. 94 717 08 90.

2) Inspektor Ochrony Danych:

Inspektorem ochrony danych jest Tomasz Stola. Kontakt z inspektorem  jest realizowany
za posrednictwem adresu mailowego iodo@dpskoszalin.pl oraz poprzez korespondencje na adres
Administratora z dopiskiem ,Inspektor ochrony danych”.

3) Cele i podstawy przetwarzania

Jako Administrator bedziemy przetwarza¢ Pani/Pana dane osobowe na podstawie obowigzujacych
przepiséw prawa, zawartych uméw i udzielonej zgody w celu:

a) zawarcia i wykonania taczacej nas umowy przez czas trwania umowy i rozliczen po jej
zakonczeniu (podstawa prawna: art. 6 ust. 1b RODO),

b) wykonania cigzacych na administratorze danych obowigzkéw prawnych (podstawa: art. 6 ust. 1c
RODO), zwigzanych min. z rozliczeniem finansowym/ksiegowym umowy oraz koniecznoscig archiwizacji
umow po jej zakonczeniu.

4) Okres przetwarzania danych

Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celow przetwarzania,
lecz nie krécej niz okresy wynikajace z przepisdbw prawa regulujace niezbedne okresy przetwarzania.
W przypadku rozliczenia faktury dane osobowe sg przetwarzane przez okres do 6 lat, a w przypadku
realizacji umowy dane osobowe sg przetwarzane przez okres jej obowigzywania i do 10 lat po jej
zakonczeniu.

5) Odbiorcy danych

Do Pani/Pana danych osobowych moga tez mie¢ dostep podmioty upowaznione do odbioru danych
osobowych na podstawie odpowiednich przepiséw prawa oraz innym podmiotom uczestniczagcym
w procesach niezbednych do realizacji zwartych uméw. Dane moga by¢ powierzone celem
przetwarzania przez podmioty wspierajagce funkcjonowanie Administratora, np. Kancelaria Radcy
Prawnego, firma serwisujaca oprogramowanie i infrastrukture IT, wytacznie podstawie stosownej umowy
powierzenia przetwarzania. Administrator nie przekazuje danych osobowych przetwarzanych w swoich
zbiorach do panstw trzecich, ani Zzadnych organizacji miedzynarodowych. Administrator danych
prowadzi publicznie dostepny Rejestr umow, wiec dane osobowe w zakresie wskazanym prawem moga
zosta¢ upublicznione.

6) Zgodnie z RODO, przystuguje Pani/Panu:

a) w kazdej chwili przystuguje prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych;
Administrator  danych  osobowych przestanie przetwarza¢ Pani/Pana dane osobowe
w celach wskazanych w pkt 1, chyba, ze w stosunku do tych danych istnieja prawnie uzasadnione
podstawy, ktére sa nadrzedne wobec Pani/Pana intereséw, praw i wolnosci lub dane beda niezbedne do
ewentualnego ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczen,

b) prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii,
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) prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych,

d) prawo do usuniecia danych, ograniczenia przetwarzania danych, jesli nie ma innej podstawy prawne;j
przetwarzania, w tym przetwarzania po wycofaniu udzielonej zgody,

e) prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego — Urzad Ochrony Danych Osobowych (Warszawa,
ul. Stawki 2).

7) Informacja o wymogu/dobrowolnosci podania danych

Podanie danych jest obowigzkowe w sytuacji, gdy przestanke przetwarzania stanowi przepis prawa.
Podanie danych ma charakter dobrowolny, jesli jest niezbedne do zawarcia umowy lub przetwarzania na
podstawie udzielonej zgody. Nie podanie danych osobowych skutkuje brakiem mozliwosci realizacji
umowy lub celu wskazanego w tresci zgody.

8) Profilowanie i zautomatyzowane podejmowanie decyzji

W procesie przetwarzania danych osobowych Administrator danych osobowych nie podejmuje decyzji
w sposéb zautomatyzowany, z uwzglednieniem profilowania, w oparciu o dane przekazane
do przetwarzania.



DZIERZAWY POMIESZCZEN KUCHENNYCH
ORAZ URZADZEN GASTRONOMICZNYCH
zawarta w dniu ........ , w Koszalinie, pomiedzy:

Gming Miasto Koszalin ul. Rynek Staromiegjski 6-7, 75-007 Koszalin NIP: 6692385366 — Dom Pomocy
Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie z siedzibg ul. Leonida Teligi 4, 75-206 Koszalin, reprezentowany
przez:

Grazyne Sienkiewicz — Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie, dziatajacego
na podstawie Petnomocnictwa Prezydenta Miasta Koszalina,

zwanym w dalszej czesci umowy "Wydzierzawiajacym",

a
.......................................... , prowadzacym dziatalno$¢ gospodarcza pod NAzZWE ..y,
z siedzibg o, . NIP ., REGON ..., , reprezentowana
PIZEZ: oot ,

zwanym w dalszej czesci umowy "Dzierzawca".

Niniejsza umowa dzierzawy zostaje zawarta w zwiazku z udzieleniem zaméwienia na ,Swiadczenie ustug
gastronomicznych dla Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie w 2020 roku”
oraz w celu realizacji umowy Nr .......ccccceeueeneee. zdnia .o

Przedmiot umowy
§1

1. Wydzierzawiajagcy oddaje Dzierzawcy do uzywania zespdt pomieszczen kuchennych
o facznej powierzchni 283,00 m? mieszczacy sie w Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras”
w Koszalinie, wraz z wyposazeniem (z zastrzezeniem, ze kazdy rozpoczety m? dzierzawionej powierzchni
uwaza sie za petny).

2. Dzierzawiona powierzchnia oraz urzadzenia wykorzystywane beda przez Dzierzawce
wytacznie w celu $wiadczenia ustug gastronomicznych.

Oswiadczenie Wydzierzawiajacego
§2

1. Wydzierzawiajacy oswiadcza, ze budynek Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie przy
ul. Teligi 4, zwany dalej DPS, jest wiasnoscig Miasta i Gminy Koszalin, a Wydzierzawiajacy sprawuje nad
nim zarzad.
2. Wydzierzawiajacy o$wiadcza, ze w budynku DPS znajduje sie zesp6t pomieszczen kuchennych wraz
Z wyposazeniem, zwany w dalszej czesci umowy ,Kuchnia”.
3. Dzierzawie podlegaja:
1) pomieszczenia Kuchni:
a) Parter o pow. 131,2 m%
- magazyn artykutéw spozywczych sypkich o pow. 9,3 m? wyposazony w regaty i palety,
- pomieszczenie biurowe (kierownik stotowki) o pow. 8,8 m? wyposazone w stot i krzesta,
- pomieszczenie porzadkowe o pow. 2,6 m?wyposazone w zlew jednokomorowy z doprowadzong woda
biezaca ciepta i zimna, zamykana szafke metalowa,
- przedmagazyn o pow. 16,6 m? (+ 1m? dzwig towarowy ,brudny”) wyposazony w umywalke
z doprowadzonag woda biezaca ciepta i zimna oraz winde do transportu zywnosci parter-piwnica-parter
(dzwig towarowy ,brudny): przedmagazyn (1,6 m?); przedmiagazyn (15,0 m?),



- zmywalnia naczyn o pow. 9,3 m? wyposazona w maszyne do mycia i wyparzania naczyn, szafe
przelotowa na naczynia czyste, stot z wmontowanym dwukomorowym zlewozmywakiem i umywalke
z doprowadzong wodg biezaca ciepta i zimna, stot z otworem na odpadki,

- kuchnia o pow. 46,9 m? (+ Tm? dzwig towarowy ,czysty”) wyposazona w umywalki, stoty produkcyjne
z wmontowanymi zlewozmywakami jednokomorowymi z doprowadzong woda biezgca ciepta i zimna,
stoly robocze, piec konwekcyjny, zestaw kociotkdw przechylnych, kotty gazowe, kuchnie i patelnie
gazowa, szafe chtodniczg, szafe mroznicza, zmywarko-wyparzarke do mycia sprzetu kuchennego oraz
winde do transportu zywnosci parter-piwnica-parter (dzwig towarowy ,czysty”),

- aneks kelnerski o pow. 8,5 m? wyposazona w umywalke do rak z doprowadzona woda biezaca ciepta
i zimnga, blat wydawczy, zamykane szafki,

- Ekspedycja positkow o pow. 12,5 m? wyposazona w umywalke do rak z doprowadzong woda biezaca
ciepta i zimng, blat wydawczy, zamykane szafki,

- komunikacja o pow. 14,7 m2 komunikacja 1 (4,4 m?); klatka schodowa (10,3 m?).

b) Piwnica o pow. 151,6 m%

- przygotowalnia wstepna (obieralnia warzyw) o pow. 11,8 m? wyposazona w kran ze zlaczka, stoty
robocze, obieraczke do warzyw, umywalke z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimna, 01

- pomieszczenie krojenia pieczywa o pow. 14,8 m? wyposazone w umywalke z doprowadzona woda
biezaca ciepta i zimna, stoty robocze, regaty, krajalnice, 02

- pomieszczenie wyrobu i wypieku ciast o pow. 13,6 m? (+ 1m? dzwig towarowy ,czysty”) wyposazone
w umywalke i zlewozmywak dwukomorowy z doprowadzona woda biezaca ciepta i zimna, szafe
chtodniczg, regaty, piekarnik elektryczny, mikser spiralny, 03

- przedmagazyn o pow. 8,0 m? wyposazony w regaty, zlew jednokomorowy z doprowadzong woda
biezaca ciepta i zimna przy dzwigu towarowym ,brudnym”, 04

- pomieszczenie gospodarcze przy dzwigu towarowym ,brudnym” o pow. 2,7 m?, 05

- WC dla personelu z przedsionkiem izolacyjnym o tacznej pow. 54 m? wyposazone w umywalke
z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimng, muszle ustepowsa,

- magazyn chtodniczy o pow. 21,3 m? wyposazony w umywalke z doprowadzong woda biezaca ciepta
i zimna, szafe mrozniczy, szafy chtodnicze, stét do odwazania, 07

- magazyn o pow. 13,4 m? wyposazony w regaty, umywalke z doprowadzona woda biezaca ciepta
i zimng, 022

- magazyn jaj o pow. 6,3 m? wyposazony w umywalke z doprowadzong woda biezaca ciepta i zimna,
stét roboczy, lodowke, naswietlacz do jaj, 023

- szatnia dla personelu z podziatem na damska i meskg wraz z tazienkg o tacznej pow. 157 m?
z przedsionkiem izolacyjnym, wyposazona w szafy szatniowe dwudzielne, prysznic, muszle ustepowa
i umywalke, wyposazone w szafki dwudzielne na odziez: szatnia (8,2 m?); tazienka (7,5 m?) ,

- komunikacja o pow. 36,60 m? (+ 1 m? dzwig towarowy ,brudny”): komunikacja 1 (13,50 m?);
komunikacja 2 (25,20 m? : 2); klatka schodowa (10,5 m?) .

2) wyposazenie: urzagdzenia, meble, pozostate (okreslone szczeg6towo w zataczniku nr 1 do niniejszej
umowy — protokdt zdawczo-odbiorczy).

Oswiadczenia Dzierzawcy
§3
Dzierzawca o$wiadcza, iz przed podpisaniem umowy zbadat pomieszczenia kuchni, jej urzadzenia
i wyposazenie, sprawdzit ich prawidtowe funkcjonowanie i nie wnosi w tym zakresie zadnych zastrzezen.

Prawa i obowiazki Wydzierzawiajacego
§4
Wydzierzawiajacy zobowiazuje sie:



1) wydaé Dzierzawcy Kuchnie niezwtocznie, ale nie pdzniej niz w terminie 7 dni od dnia podpisania
niniejszej umowy. Wydanie nastagpi na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego.
2) wskazac miejsca poboru wody, energii elektrycznej oraz gazu, w terminie, o ktérym mowa w ust. 1.
2. Wydzierzawiajacy uprawniony jest do:

1) naliczania i pobierania od Dzierzawcy czynszu dzierzawnego oraz pozostatych kosztow z tytutu
niniejszej umowy.

2) przeprowadzania w kazdym czasie kompleksowej kontroli stanu dzierzawionej powierzchni,
wyposazenia oraz urzadzen, a takze Zzadania wgladu do protokotéw pokontrolnych wydanych
w nastepstwie kontroli uprawnionych organdw, przeprowadzonej w dzierzawionych pomieszczeniach.
3. Uprawnienia kontrolne Zamawiajacego obejmuja takze prawo do wydawania zalecer pokontrolnych.
4. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania sie do zalecen pokontrolnych Zamawiajacego.

Prawa i obowiazki Dzierzawcy
§5

1. Dzierzawca zobowiazuje sie do:
1) uzytkowania przedmiotu dzierzawy zgodnie z jego przeznaczeniem i wymogami prawidtowej
eksploatacji, w szczegdlnosci do przestrzegania przepisow przeciwpozarowych, bezpieczenstwa
i higieny pracy, sanitarnych i zywieniowych oraz do dbatosci o przedmiot dzierzawy z nalezyta
starannoscia. Dzierzawca nie moze dokonywac zmian w przedmiocie dzierzawy, prac adaptacyjnych lub
przerébek, bez pisemnej zgody Wydzierzawiajacego;
2) nie udostepniania osobom trzecim przedmiotu dzierzawy do uzytkowania, ani go nie podnajmowac,
nawet nieodptatnie, bez pisemnej zgody Wydzierzawiajacego;
3) zawarcia we wtasnym zakresie umowy usuwania odpaddw i nieczystosci. Dzierzawca ma obowigzek
zapewnienia regularnego wywozu $mieci z terenu Wydzierzawiajacego, z czestotliwoscig co najmniej
1 raz w tygodniu oraz zapewnienia czystosci pojemnika na odpady. Wszelkie saczace sie z pojemnika
ptyny powinny by¢ usuwane na biezaco przez Dzierzawce. Wydzierzawiajacy zastrzega sobie prawo
do zlecenia wykonania ustugi wywozu odpadoéw z pojemnika Dzierzawcy lub czyszczenia pojemnika
Dzierzawcy, na jego koszt, w przypadku, gdy harmonogram odbioru odpaddéw zostanie naruszony.
Przez naruszenie harmonogramu odbioru odpadéw nalezy rozumieé brak odbioru odpadéw Dzierzawcy
w wyznaczonym terminie (przekroczenie terminu wywozu) z przyczyn zaleznych od Dzierzawcy;
4) optacenia naleznych podatkéw;
5) comiesiecznego optacania czynszu dzierzawnego w ustalonych terminach, a takze ponoszenia
pozostatych kosztow z tytutu niniejszej umowy;
6) zapewnienia na wiasny koszt i we wiasnym zakresie porzadku i czystosci na terenie Kuchni,
a takze przylegtej stotéwki, zgodnie z obowiazujacymi przepisami oraz zaleceniami Wydzierzawiajacego;
7) przystosowania na wiasny koszt Kuchni oraz urzadzehn i sprzetu do $wiadczenia ustug
gastronomicznych, w szczegdlnosci odpowiednio do przepiséw sanitarno-epidemiologicznych;
8) uzyskania na wiasny koszt i wkasnym staraniem odpowiednich dokumentéw oraz zezwolen zwigzanych
ze Swiadczeniem ustug gastronomicznych;
9) podejmowania dziatan majacych na celu zminimalizowanie nieprzyjemnych zapachdow
z Kuchni, w tym m.in. poprzez zapewnienie nieprzerwanej pracy klimatyzatorow w trakcie
przygotowywania positkow;
10) niezwtoczne zwrdcenie przedmiotu dzierzawy, po zakonczeniu dzierzawy, w stanie niepogorszonym
ponad zuzycie wynikajace z normalnej eksploatacji, uporzadkowanym i czystym. Stan przedmiotu
umowy na dzien jego zwrdcenia przez Dzierzawce zostanie okreslony protokotem zdawczo-odbiorczym,
ktéry bedzie stanowit podstawe do rozliczeh miedzy stronami.
2. Dzierzawca zobowiazany jest takze do:
1) przeprowadzania na wtasny koszt niezbednych oraz regularnych przegladéw technicznych urzadzen
bedacych przedmiotem dzierzawy, zgodnie z obowigzujacymi przepisami i zaleceniami producentéw.



Protokoty przegladow Dzierzawca przedtozy Wydzierzawiajagcemu. W trakcie przegladu moze byc¢
obecny pracownik Wydzierzawiajacego. W przypadku nie wywigzywania sie Dzierzawcy z tego
obowiagzku, tj. pogarszania sie stanu przedmiotu dzierzawy, Wydzierzawiajagcy moze zleci¢ innemu
podmiotowi wykonanie przegladéw i niezbednych napraw urzadzen, a kosztem obcigzy¢ Dzierzawce;
2) dokonywania we wiasnym zakresie biezacych napraw i konserwacji przedmiotu dzierzawy,
wytacznie po uzyskaniu pisemnej zgody Wydzierzawiajacego, a w przypadku uzyskania takiej zgody —
dokonywaé wylacznie napraw niezbednych do zachowania przedmiotu dzierzawy w stanie
niepogorszonym. W przypadku nie wywigzywania sie Dzierzawcy z tego obowiazku, tj. pogarszania sie
stanu przedmiotu dzierzawy, Wydzierzawiajacy moze zleci¢ innemu podmiotowi wykonanie niezbednych
napraw i konserwacji, a kosztem obcigzy¢ Dzierzawce;

3) niezwtocznego zgtaszania Wydzierzawiajagcemu ujawnionych wad i usterek w przedmiocie dzierzawy,
nie pozniej jednak niz w terminie 2 dni od dnia ich ujawnienia;

4) ponoszenia petnej odpowiedzialnosci za szkody powstate w trakcie i w zwigzku z uzytkowaniem
Kuchni oraz urzadzen i wyposazenia stanowigcych przedmiot dzierzawy. Jezeli szkody w przedmiocie
dzierzawy powstaty z winy Dzierzawcy Wydzierzawiajagcy moze naprawi¢ szkody lub ich naprawienie
zleci¢ innemu podmiotowi na koszt Dzierzawcy oraz obcigzy¢ go finansowo za utracone mienie, zgodnie
z jego wartoscig. Wydzierzawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ potracenia kosztéw z wynagrodzenia
naleznego Dzierzawcy na podstawie umowy na $wiadczenie ustug gastronomicznych .................... z dnia
........................ , W zwiazku z realizacja ktorej zostata zawarta niniejsza umowa.

4. Dzierzawca uprawniony jest do:

1) wykorzystywania przedmiotu dzierzawy na cele zwigzane ze $wiadczeniem ustug zywieniowych;

2) korzystania z Kuchni codziennie, w godzinach uzgodnionych =z Wydzierzawiajacym;
3) wyposazenia Kuchni wiasnym staraniem i na wtasny koszt, a w szczeg6lnosci zapewnienie zastawy
stotowej wielokrotnego uzytku (wszystkie naczynia i sztuéce uzywane podczas positkdw, stuzace
zardbwno do spozywania, jak i podawania potraw oraz napojow, w tym m.in. talerze, tacki, potmiski,
sztucce, dzbanki, szklanki itp.), bielizny stotowej (obrusy, serwety), innych naczyn i dodatkowego sprzetu
kuchennego.

5. Zabrania sie Dzierzawcy:

1) sprzedawania alkoholu, wyrobdéw tytoniowych oraz innych produktéw uznanych za szkodzace
zdrowiu;

2) wpuszczania na teren Wydzierzawiajacego pojazdow niezgtoszonych do Wydzierzawiajacego;

3) wyrzucania odpadéw komunalnych i gastronomicznych do pojemnikéw Wydzierzawiajacego oraz
pozostawiania innych odpaddw i nieczystosci na terenie Wydzierzawiajacego;

4) dysponowania mieniem, stanowigcym przedmiot dzierzawy, poza terenem Wydzierzawiajacego.

Czynsz dzierzawny
§6

1. Strony ustalaja czynsz dzierzawny w wysokosci 3,55 zt/ m? netto (stownie: trzy ztote 55/100 za m?)
miesiecznie, zgodnie z Zarzadzeniem Nr 169/590/19 Prezydenta Miasta Koszalina z dnia
15.11.2019 r. w sprawie okreslenia warunkéw dzierzawy oraz najmu nieruchomosci lub ich czesci
i obiektdw budowlanych  stanowigcych  wtasno$¢ Miasta  Koszalina  wydzierzawianych
lub wynajmowanych na cele nierolnicze oraz wysokosci i zasad stosowania stawek czynszu dzierzawnego
i Czynszu za najem.

2. W uzasadnionych przypadkach Wydzierzawiajacy zastrzega sobie prawo waloryzacji wysokosci
czynszu w trakcie realizacji niniejszej umowy. Zmiana wysokosci czynszu nie wymaga zmiany umowy
w formie aneksu. O zmianie wysokosci czynszu Wydzierzawiajacy powiadomi Dzierzawce na pismie
z 14 dniowym wyprzedzeniem. Zapis ust. 3 stosuje sie odpowiednio.
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3. Stawka czynszu, o ktérej mowa w ust. 1 nie obejmuje naleznej stawki VAT. Kwota podatku naleznego
wyliczona zostanie zgodnie z aktualnie obowigzujaca stawka, wynikajaca z ustawy o VAT.

4. Zaptata czynszu oraz kosztéw, o ktérych mowa w § 7, za dany miesigc, nastepowal bedzie
w terminie 14 dni, od otrzymania faktury VAT wystawionej przez Wydzierzawiajacego.

5. Wydzierzawiajacy zobowiazuje sie przedktadaé Dzierzawcy rozliczenie wraz z zestawieniem kosztéw,
do dnia 5 kazdego miesigca, za miesigc poprzedni, a Dzierzawca zobowiazuje sie regulowac naleznosci
z tego tytutu w terminie.

6. Wydzierzawiajacy dopuszcza mozliwos¢ kompensaty kosztéw.

Koszty dodatkowe
§7
1. Dzierzawca zobowigzuje sie do ponoszenia kosztéw zwigzanych z uzytkowaniem lokalu,
o ktéorym mowa w § 1 w tym:
a) dostawa energii elektrycznej — wg wskazan licznika oraz aktualnych cen dostawcy energii elektrycznej,
b) zuzycie gazu — na podstawie faktury wystawionej przez Gazownie (Wydzierzawiajacy dopuszcza
mozliwos¢ zawarcia umowy z Gazownig przez Dzierzawce we wiasnym zakresie),
c) dostawa cieptej i zimnej wody - wg wskazan wodomierzy oraz aktualnych cen dostawy wody
realizowanej przez MWIK Sp. z o.0. w Koszalinie,
d) ustugi odprowadzania sciekow - wg wskazan wodomierzy, na podstawie zuzytej wody, oraz
aktualnych cen za odprowadzenie sciekow, realizowane przez MWiK Sp. z 0.0. w Koszalinie,
e) ogrzewanie — dla pow. 260,00 m? (tj. powierzchni, dla ktérych zamontowano grzejniki, w tym
powierzchnia ogrzewana: Parter: 121,20m? oraz Piwnica: 138,40m?, z zastrzezeniem, ze kazdy rozpoczety
m? powierzchni dzierzawionej uwaza sie za petny), na podstawie udziatu procentowego zajmowane;j
powierzchni ogrzewanej w stosunku do ogdlnej powierzchni DPS:
260,00 m? to 6,08% z 4279,40 m? Podstawe rozliczenia ogrzewania stanowi¢ beda faktury VAT
wystawiane dla DPS przez MEC Sp. z o0.0. w Koszalinie, w miesiecznych okresach rozliczeniowych.
Koszty Dzierzawcy naliczane beda zgodnie z zasada: koszt ogdlny DPS razy 6,08%.
f) ustugi usuwania odpadoéw i nieczystosci statych (Dzierzawca we wtasnym zakresie podpisze umowe
z wykonawca ustugi na odbiér odpaddw i bedzie regularnie dokonywat ptatnosci bezposrednio na jego
rzecz, a zamowiony pojemnik/kontener na odpady nie bedzie mnigjszy niz 1100 ),
g) koszty serwisowania i naprawy urzadzen,
h) podatek od nieruchomosci oraz innych swiadczen publicznoprawnych, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.
Okres trwania umowy
§8
Umowa zostaje zawarta na okres: od 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.

Wypowiedzenie umowy
§9

1. Umowa moze zosta¢ wypowiedziana przez strony w kazdym czasie, z zachowaniem dwumiesiecznego
okresu wypowiedzenia.
2. Wydzierzawiajagcemu przystuguje prawo wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym,
w przypadku naruszenia przez Dzierzawce postanowien niniejszej umowy, a w szczegdlnosci:
1) powaznego naruszenia przez Dzierzawce obowigzkéw wynikajgcych z niniejszej umowy, w tym:
a) nieprzestrzegania obowiagzujacych przepisow w zakresie zywienia;
b) korzystania z Kuchni w sposdb sprzeczny z jej przeznaczeniem lub nienalezytego korzystania z jej
pomieszczen i wyposazenia, co zostato stwierdzone przez Wydzierzawiajacego, w szczegdlnosci dotyczy
to dewastowania powierzonego mienia;



2) zalegania z zaptata czynszu oraz innych optat, okreslonych w umowie za dwa miesieczne okresy
rozliczeniowe,

3) udostepniania Kuchni do uzytkowania osobom trzecim bez zgody Wydzierzawiajacego,

4) nie dopetnienia przez Dzierzawce obowigzku utrzymania przedmiotu dzierzawy w stanie
niepogorszonym, ponad stan biezacego zuzycia, co zostato stwierdzone podczas kontroli
Wydzierzawiajagcego, w tym w szczegolnosci:

- spowodowania uszkodzen w strukturze Scian, podtég itp.,

- zniszczenia lub utraty wyposazenia,

- nie stosowania sie do obowiazku utrzymania przedmiotu dzierzawy w czystosci,

w przypadku, gdy Dzierzawca nie usunagt spowodowanych szkéd, pomimo wezwania
Wydzierzawiajacego.

5) wypowiedzenia przez Wydzierzawiajgcego umowy na ,Swiadczenie ustug gastronomicznych
dla Domu Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie”.

Kary umowne
§10

1. W przypadku naruszenia postanowien niniejszej umowy przez Dzierzawce, w szczegdlnosci
zapiséw § 5, dzierzawca zaptaci kare umowna w wysokosci 150,00 zt za kazdy stwierdzony przypadek.
2. W przypadku wypowiedzenia umowy przez Wydzierzawiajgcego w trybie natychmiastowym,
Dzierzawca zaptaci kare umowna w wysokosci 5.000,00 zt.
3. W przypadku wypowiedzenia umowy i nie dokonania przez Dzierzawce protokolarnego zwrotu
przedmiotu dzierzawy Wydzierzawiajagcemu, na dzien, w ktérym jej wypowiedzenie stanie sie skuteczne,
Dzierzawca bedzie zobowigzany do zaptacenia na rzecz Wydzierzawiajagcego kary za bezumowne
korzystanie z przedmiotu dzierzawy, w wysokosci dwukrotnej wartosci ostatnio ptaconego czynszu,
za pierwszy rozpoczety miesigc bezumownego korzystania oraz czterokrotnej wartosci ostatnio
optaconego czynszu za kazdy kolejny rozpoczety miesiac bezumownego korzystania.
4. W przypadku zwtoki w terminie zaptaty czynszu dzierzawnego wraz z pozostatymi kosztami, naleznymi
od Dzierzawcy, Wydzierzawiajacy naliczy odsetki maksymalne za opdznienie.
5. Kary umowne podlegaja sumowaniu.
6. Strony zastrzegaja sobie prawo do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogdlnych, o ile warto$¢
faktycznie poniesionych szkdd przekracza wysokos¢ kar umownych.
7. Wydzierzawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ potracenia kar z wynagrodzenia naleznego Dzierzawcy
na podstawie umowy na $wiadczenie ustug gastronomicznych z dnia ......ccoecevnrnnes , W zwiazku
z realizacja ktorej zostata zawarta niniejsza umowa.

Postanowienia koncowe
§11

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja dla swej waznosci formy pisemnej, z zastrzezeniem
§ 6 ust. 2.

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa zastosowanie bedg mieé przepisy kodeksu cywilnego.
3. Wtasciwym do rozstrzygania sporéw mogacych wynikna¢ w zwiagzku z realizacjag niniejszej umowy jest
Sad wiasciwy dla siedziby Wydzierzawiajacego.

4. Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej
ze stron.

Wydzierzawiajacy Dzierzawca



Zatacznik nr 1 do umowy
Klauzula informacyjna dot. przetwarzania danych osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z 27.04.2016r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdine
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.U. UE L 119, s. 1) — dalej RODO - informujemy, ze:

Administrator danych:

Administratorem danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,Zielony Taras” w Koszalinie
z siedzibg przy ul. Leonida Teligi 4 w Koszalinie, adres e-mail: dps@dpskoszalin.pl, tel. 94 717 08 90.

Inspektor Ochrony Danych:

Inspektorem ochrony danych jest Tomasz Stola. Kontakt z inspektorem  jest realizowany
za posrednictwem adresu mailowego iodo@dpskoszalin.pl oraz poprzez korespondencje na adres
Administratora z dopiskiem ,Inspektor ochrony danych”.

7. Cele i podstawy przetwarzania
Jako Administrator bedziemy przetwarza¢ Pani/Pana dane osobowe na podstawie obowigzujacych
przepisdw prawa, zawartych umoéw i udzielonej zgody w celu:

a) zawarcia i wykonania taczacej nas umowy przez czas trwania umowy i rozliczen po jej
zakofniczeniu (podstawa prawna: art. 6 ust. 1b RODO),

b) wykonania cigzacych na administratorze danych obowigzkéw prawnych (podstawa: art. 6 ust. 1c
RODO), zwigzanych min. z rozliczeniem finansowym/ksiegowym umowy oraz koniecznoscia archiwizacji
umow po jej zakonczeniu.

8. Okres przetwarzania danych

Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celéw przetwarzania,
lecz nie krécej niz okresy wynikajace z przepisdbw prawa regulujace niezbedne okresy przetwarzania.
W przypadku rozliczenia faktury dane osobowe sg przetwarzane przez okres do 6 lat, a w przypadku
realizacji umowy dane osobowe sg przetwarzane przez okres jej obowigzywania i do 10 lat po jej
zakonczeniu.

9. Odbiorcy danych

Do Pani/Pana danych osobowych moga tez mie¢ dostep podmioty upowaznione do odbioru danych
osobowych na podstawie odpowiednich przepisow prawa oraz innym podmiotom uczestniczagcym
w procesach niezbednych do realizacji zwartych umoéw. Dane moga byé powierzone celem
przetwarzania przez podmioty wspierajagce funkcjonowanie Administratora, np. Kancelaria Radcy
Prawnego, firma serwisujaca oprogramowanie i infrastrukture IT, wytacznie podstawie stosownej umowy
powierzenia przetwarzania. Administrator nie przekazuje danych osobowych przetwarzanych w swoich
zbiorach do panstw trzecich, ani zadnych organizacji miedzynarodowych. Administrator danych
prowadzi publicznie dostepny Rejestr uméw, wiec dane osobowe w zakresie wskazanym prawem moga
zostac upublicznione.

10. Zgodnie z RODO, przystuguje Pani/Panu:

a) w kazdej chwili przystuguje prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych;
Administrator danych osobowych przestanie przetwarzac Pani/Pana dane osobowe w celach wskazanych
w pkt 1, chyba, ze w stosunku do tych danych istniejg prawnie uzasadnione podstawy, ktére sa nadrzedne
wobec Pani/Pana interesow, praw i wolnosci lub dane beda niezbedne do ewentualnego ustalenia,
dochodzenia lub obrony roszczen,

b) prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii,

) prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych,
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d) prawo do usuniecia danych, ograniczenia przetwarzania danych, jesli nie ma innej podstawy prawne;j
przetwarzania, w tym przetwarzania po wycofaniu udzielonej zgody,

e) prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego — Urzad Ochrony Danych Osobowych (Warszawa,
ul. Stawki 2).

11. Informacja o wymogu/dobrowolnosci podania danych

Podanie danych jest obowigzkowe w sytuacji, gdy przestanke przetwarzania stanowi przepis prawa.
Podanie danych ma charakter dobrowolny, jesli jest niezbedne do zawarcia umowy lub przetwarzania na
podstawie udzielonej zgody. Nie podanie danych osobowych skutkuje brakiem mozliwosci realizacji
umowy lub celu wskazanego w tresci zgody.

12. Profilowanie i zautomatyzowane podejmowanie decyzji

W procesie przetwarzania danych osobowych Administrator danych osobowych nie podejmuje decyzji
w sposéb zautomatyzowany, z uwzglednieniem profilowania, w oparciu o dane przekazane
do przetwarzania.



